
Cuisine professionnelle entièrement équipée, avec sol 
carrelé anti-dérapant. 

 

 Elle comprend : 

 Partie cuisine : 
 

 Piano de cuisson professionnel avec 4 feux gaz, plaque coup de feu centrale en fonte, 
2 fours +2 friteuses et hotte aspirante,  

 Une chambre froide 
 Un chauffe plat meuble inox, évier, congélateur, micro-ondes 
 Une centrale ‘Lave sol’ 
 1 lave-mains 
 Armoire de maintien en température des aliments 



 
 Partie plonge 

 
 3 servantes inox roulantes 
 Lave-vaisselles, hotte, table inox, 1grand évier 
 Deux grands éviers 

 
 Extérieur 
 3 fours à tarte flambée/pizza 
 1 grand barbecue à bois 

 


