
Du 31 octobre au 04 novembre 2022

  Lundi   Mardi   Mercredi   Jeudi   Vendredi
  Carottes râpées vinaigrette   MENU DE LA TOUSSAINT   Chou blanc à l’emmental   Salade de pâtes au pesto vert

(végétarien)
  Tomate au vinaigre balsamique
Pâté de campagne cornichon*

  Beignets de calamars ketchup     Filet de volaille sauce colombo   Galette végétale blé fromage épinards
(végétarien)

  Dos de colin sauce américaine

  Pommes noisettes     Purée   Petits pois (végétarien)   Tortis

  Vache qui rit     Tartare ail et fines herbes   Yaourt aromatisé   Laitage saveur vanille bio

  Liégeois chocolat     Tarte au citron   Clémentines   Gâteau basque

  
*Contient du porc

 Produit élaboré dans notre atelier pâtisserie
Menu conseillé suivant la recommandation nutritionnelle du Recettes contenant des produits Bio ou

Labellisés
Nouvelle recette

Toutes nos crudités sont élaborées à partir de légumes frais
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