la Recette du mois de Novembre 2022
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1) Avec tes parents, épluches les poires, — ng . - g
enléves les pepins et coupcs-lcs en petit Suis Pastuce du Ch eﬂ)mgon )

maorceaux.,

2) Dans un récipient mé[angc du bout ' l l
a : POHI’ },7 us ce Q"Olll’”!;lll( {se,
des dmg{s le bewrre coupé en morceaux, C
[afarinc el sucre pour obtenir une péle qui tu peux ajot tter ("CS ')C’)lfCS
ressemble a du sable. ‘ ’ 2 , 2 l : ( soce i

cle chocolat sur le dessus
3) Disposes les poires dans un plal agratin bewrré et (.l W CrL HMC avant cuisson !
Parsémes les du méfangc a crumble et des amandes

qmlécs.

4) Enfournes dans le four durant 25 & 30 minutes 2 180°C.

Tu peux cgalcnwnt
cl anger les poires par

n'importe qucl autre fruit
Clestprét, tu peux déguster ! )

\

et mélanger les fruits:

comme ‘Ll ’)OHHHC avec l‘d

~f"l’LUHbOiSC ).)Ll r CXCHI})[C.




