7

la cuisine

D'UZEL

LUNDI
24 Avril 2023

Menus S17 a S20 du 24 Avril au 19 Mai 2023
Primaire (N) 5 composants

MARDI
25 Avril 2023

MERCREDI
26 Avril 2023

JEUDI
27 Avril 2023

VENDREDI
28 Avril 2023

BETTERAVES ROUGES
BIO

ROTI DE PORC SUPERIEUR £ i

TABOULE D'UZEL
DE CHOU-FLEUR

ESCALOPE DE DINDE 7=

Wenw\é;@twu'm

SALADE DE RIZ
D'UZEL

SALADE MIXTE RADIS BEURRE

GRATIN DE POISSON &
&

COQUILLETTES

. AU CURRY A LA BOLOGNAISE , ,
SAUCE FORESTIERE - LEGUMES D'UZEL £8£
> ok«
FLAGEOLETS A L'ECHALOTE POMMES' PERSILLEES “&K OEUFS FLORENTINE BIO
DUZEL CANTAL
. EMMENTAL CANCOILLOTTEIGP &
RONDELE BIO FRAIDOU
TARTE AUX POMMES
BOMVE BIO BANANE BIO YAOURT VANILLE BIO 810
KIWI
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
01 Mai 2023 02 Mai 2023 03 Mai 2023 04 Mai 2023 05 Mai 2023
SALADE DE BLE Wm\/; . CAROTTES RAPEES D'UZEL
A LA PROVENCALE CREPE AU FROMAGE PATE EN CROU;’E DE VOLAILLE SALADE ICEBERG VINAIGRETTE Ak @
JAMBON GRILL TORTILLA OIGNONS CORNICHON BRANDADE & STEAK HACHE BIO
SAUCE MADERE RATATOUILLE NICOISE DE AU JUS
BROCOLIS RAVIOLIS EN GRATIN POISSON FRITES & KETCHUP
BLEUET DES PRAIRIES &2 a -
MINI GOUDA DE CLERON VACHE QUIRIT & MAMIROLLE " CAMEMBERT
BEIGNET FOURRE SALADE DE FRUITS BANANE
AU CHOCOLAT POMME MOUSSE CHOCOLAT
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
08 Mai 2023 09 Mai 2023 10 Mai 2023 11 Mai 2023 12 Mai 2023
- : SALADE COLESLAW &, «
MACEDOINE DE LEGUMES . SALADE AU RIZ BIO q,(m\/’ ;
MAYONNAISE LENTILLES EN SALADE D'UZEL DUZEL "W wery
GRILLARDIN DE VEAU EMINCE DE BOEUF & TABOULE D'UZEL
LASAGNES AU JUS AUXCHAMPIGNONSH CORDON BLEU DE DINDE A
AUX HARICOTS VERTS BIO BROCOLIS &KETCHUP LASEMOULEBIO
2 SAUMONS ) COURGETTES D'UZEL &k, ,
PERSILLES & ¢ STEAK VEGETAL AU JUS
POMMES VAPEUR &% ¢ . JARDINIERE DE LEGUMES
PETIT LOUIS . . PETIT MOULE NATURE )
TOMMEBIO & D'UZEL AL'ECHALOTE & AU PERSIL
. DE CLERON .
LIE(ASlEJOIS MIMOLETTE YAOURT DEAMAMIROLLE % FROMAGE BLANC NATURE
POIRE
CHOCOLAT COMPOTE POMME ABRICOT LAMYRTILLE BANANE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
15 Mai 2023 16 Mai 2023 17 Mai 2023 18 Mai 2023 19 Mai 2023
SALADE . SALADE SALADE
AUX ”?v{mfegeia en DE TOMATES &£ DE
PATESBIO SALADE SALADE ICEBERG POMMES DE TERRE &K ¢
DE HARICOTS VERTS QUENELLE DE BROCHET D'UZEL
SAUTE DE POULET & GRATIN CAMPAGNARD &£, AL'AMERICAINE
SAUCE BASQUAISE RAVIOLIS DE LEGUMES D'UZEL RIZ SPICY DE POULET
BATONNIERE DE LEGUMES BIO & KETCHUP
AUX CAROTTES JAUNES MAMIROLLE & MINI CABRETTE BIO CAROTTES BIO PERSILLEES

1 PETIT SUISSE SUCRE

ANANAS AU SIROP

COMTEBIO @ &

DE CLERON

KIWI

VELOUTE FRUIX

CHOOKIE PEPITES CAMEMBERT
DE
CHOCOLAT POMME BIO

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de 'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particulierement ceux issus de 'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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