SALLE

DES MARRONNIERS Date Locataire (Nom et adresse)
Nombre | Vaisselle | A facturer
total sortie
Assiettes
80 Assiettes plates
40 Assiettes creuses
60 Assiettes a dessert
Verres, tasses
40 Grands verres
40 Petits verres
20 Petits verres ordinaires
40 FlGtes a champagne
40 Tasses a café
Couverts de table
60 Fourchettes
60 Couteaux
60 Cuilléres a soupe
60 Cuilléres a dessert
Plats, pots
1 Plat a pizza
4 Pots inox (1 Gr, 3 Mo)
3 Pots verre
6 Plats creux
13 Plats inox
3 Plateaux
5 Corbeilles a pain
7 Saladiers
Ustensiles de cuisine
1 Spatule en inox
2 Cuilleres en bois (1 Mo, 1 Pe)
5 Louches




Grosses fourchettes et cuilléres

Petit couteau

Econome

Couteau jambon

Couteaux a boucher

Couteau scie

Ouvre boites

Pot au feu

Fait tout
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Poéle

Autres

Tire bouchons

Cafetiere électrique

Thermos

Essoreuse

Bouilloire

Planche a découper
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Micro onde




