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la cuisine

Menus S33 a S36 du 14 Aoiit au 8 Septembre 2023

Primaire (N) 5 composants

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
14 Aoiit 2023 15 Aoiit 2023 16 Aoiit 2023 17 Aoiit 2023 18 Aoiit 2023
PIZZAD'UZEL = \/’ :
BETTERAVES ROUGES SALADE MIXTE x4 @ MELON MenwNegédlanien
. . ¥ & ®
JAMBON LASAGNES FROMAGES POISSON PANE CITRON CELER:)F,QSE"SLU LADE Ak
SAUCE CHAMPIGNONS ; DE FILET DE POULET PETITS POIS CAROTTES
F i e ..
POMMES PERSILLEES &£ BOEUF COUSCOUS VEGETARIEN

D'UZEL

1 PETIT SUISSE

COMTE DE CLERON & @

AUX HERBES DE PROVENCE

CHOU-FLEUR

CANCOILLOTTEIGP &

BLEUET DES PRAIRIES .
DE CLERON

SEMOULE
DU COUSCOUS

AUX FRUITS LIE(;SOIS AL'AIL TARTEUDXUZEL 3 PETIT MOULE NATURE
KIWI CHOCOLAT PECHE AU COULIS MYRTILLES NECTARINE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
21 Aoiit 2023 22 Aoiit 2023 23 Aoiit 2023 24 Aoiit 2023 25 Aoiit 2023
SALADE ¢ Qﬁm\g}éfwm PATE EN CROUTE
% 1.4 y
SALAPE DE RIZ SALADE DE POMIV'IES DE TERRE &L CONCOMBRE D'UZEL 8. DE VOLAILLE
D'UZEL PANACHEE D'UZEL — &
VINAIGRETTE CORNICHON
ESCALOPE A LA CREME %= PATES CORDON BLEU DE DINDE ,
HARICOTS VERTS A & KETCHUP (F:QTZ”I_DI'iCUCZOEI\I/_I ;\:GSNOEJ@EB,\'I(T) QUENELLE DE BROCHET
PERSILLES LA FRANC-COMTOISE EPINARDS SAUCE NANTUA ¢
. . CAROTTES D'UZEL £&F «
-
FROMAGE BLANC CAMEMBERT FONDU CROCLAIT TOMME DE CHEVRE 198 PERSILLEES
SUCRE DE CLERON
CREME DESSERT POIRE JTHTI . 4 MAMIROLLE .
POMME VANILLE AU = GATEAU IIDD'/-:JI\IZI\éILVERSAIRE é
CHOCOLAT AUX PEPITES DE CHOCOLAT BANANE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
28 Aoiit 2023 29 Aoiit 2023 30 Aoiit 2023 31Aoiit 2023 01 Septembre 2023
5 - ' % 1 RO 3
WW\@Z@M CAROTTAELS,SQKEEGSED UZEL =85 CONCOMBRE D'UZEL AR MELON SALADE DE TOMATES :£&f.
BETTERAVES ROUGES BIO A &
. HACHIS PARMENTIER MAIS
GALETTE DE BOULGOUR SAUTE DBER%EISEAS\U CIDRE For LAMENTHE D'UZEL
A LA MEXICAINE & JAMBON FORESTIER _ SAUMONE
COURGETTES PROVENCALES COQUILLETTES BLEUET DES PRAIRIES - SAUCE AGRUMES
RIZ

BIO

YAOURT DE MAMIROLLE %%

NATURE SUCRE

PECHE
LUNDI
04 Septembre 2023

POMMES VAPEUR BIO

COMTEBIO & @
DE CLERON

COMPOTE DE POMMES BIO

MARDI
05 Septembre 2023

PETIT LOUIS

PRUNES

MERCREDI
06 Septembre 2023

DE CLERON

TARTED'UZEL
AUX
ABRICOTS

JEUDI
07 Septembre 2023

VACHE QUIRIT &

NECTARINE

VENDREDI
08 Septembre 2023

CHOU BLANC D'UZEL &£

EN SALADE

SPAGHETTIS
BOLOGNAISE

TOMME BIO .
DE CLERON

MOUSSE CHOCOLAT

W@m\@j&m}eﬂ,

PETALES
DES CHAMPS CREMEUX 8k,
D'UZEL
STEAK VEGETAL AU JUS
EPINARDS

1 PETIT SUISSE SUCRE

KIWI

SALAMI

FILET DE HOKIE
SAUCE AURORE
CHOU-FLEUR PERSILLE

MAMIROLLE &
BEIGNET FOURRE

AU
CHOCOLAT

SALADE MIXTE

GRATIN CAMPAGNARD
D'UZEL

FRAIDOU

POIRE

PIZZAD'UZEL &
AUX
4 FROMAGES

BOEUF BRAISE

AUX OIGNONS
HARICOTS VERTS PERSILLES

CAMEMBERT

COMPOTE DE PECHES

L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.

Nos produits, plus particuliérement ceux issus de 'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
- . . of Edition du 26-06-2023
+ Produit Légumes = Pétisserie Péche <&, Viande s Origine a'i‘n:-:{g:%‘{ HVE
0~ local 2880 frais & Maison % durable ™= francaise protegee Efﬂ




