Semaine du 04 au 08 Septembre 2023 (s 36)

SOUS RESERVE DE MODIFICATIONS

LUNDI MARDI
Pastéque Tomates™ ¢ # concombres™¢ & basilic
Fish and chips et ketchup Picoussels ¢
Duo de mini-gaufres Beignet de brocolis

Yaourt nature #4 ©¥F Babybel rouge

Fruit frais #.&

MERCREDI

Melon
Spaghettis + fromage rapé
Carbonara / bolo-végé
Fruit frais

Golter : Yaourt a boire + cookies pépites de chocolat

JEUDI VENDREDI

Carottes rapées - Match d’ouverture Coupe du Monde de Rugby

p . . ) o
Sauté de Jeungribscz)\i/(ljr’mok,émarengo / Salade verte .4
Purée de PDT <= Meat Pie : Tourte a la viande

. / Filet de saumon
Puree“e:)mmmes - Haricots verts @ sautés
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La ville d'Albi promeut tout au long de I'année des repas de qualités.

lls sont fabriqués a partir de matiéres premiéres qui répondent aux signes officiels de Qualité et BIO. La
cuisine d'Albi propose ainsi a ses convivesdes menus équilibrés fidéles aux exigences de la loi EGALIM.

Pour contacter la cuisine d'Albi : 05 63 4913 65 ﬂ I

Retrouver les menus sur le site de la Ville : mairie-albi.fr
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