RESTAURATION COLLECTIVE - 5. 38
SEMAINE DU 18 SEPTEMBRE > 22 SEPTEMBRE 2023

MENU MEDITERRANNEEN

LUNDI 18 SEPTEMBRE MARDI 19 SEPTEMBRE JEUDI 21 SEPTEMBRE VENDREDI 22 SEPTEMBRE
. _— | ignons de
Poireaux vinaigrette Pamplemousse rose Concombre sauce buigare ww:mam vertesMbpig
Emincé de din oti : .
h _ m. € (dinde aux @ xow_ gelbeeut ﬂmM\ Blanquette de poisson - - .
champignons froid Lentilles jaune a la V)
Haché véeétal . . - méditerranéenne
aché <mmw#m sauce @ Croustillant fromage €% m»mmx soja tomate basilic o
aux champignons au jus
Pommes de terre vapeur |Taboulé Pates Poélée méridionale
Fromage Fromage Fromage Fromage blanc £l
Fruit Liégeois de fruits Creme dessert au chocolat Gateau de semoule

Les menus sont établis sous réserve d'approvisionnement - Les légumes frais sont préparés 3 la légumerie, le pain est issu de I'agriculture biologique.

Sy s A "
e Menu végétarien .ﬂ.lm\ Viande de porc frangalse m«ﬁ c :_MW“: d'Crigine Conformement au reglement CE n°1169/2011 tréglement dit
E Produits issus on INCO} less plats sont susceptibles de contenir les allergenes vaLence
' ge l'agrlculture biologique m\ Viande bovine francaise . Viande origine UE énumeérés ci-dessous : arachides. crustacés. fruits & coque. rOMAans

nolusyues, veufs, puisson, suju, sésarme, lupin, (éleri.
{Auvergne-Rhone-Alpes) moutarde, anhydride sultfureux ¢t sulfites. Tout enfant souffrant

P Haute valeur d'allergie doir &tre déclaré au médecin scolaire ahn de metire en
u IMSC Péche raisonn¢e () Appetation d'Origine Protégse ' ewironnementale place un PAU (Proiet dAccueil Individualisé).

AGGL®

o Productions lacales E Volaille d'origine francaise Viande de pore




