RHONE APES

la péte : Du bout des doigts mélange les

Suis Pastuce du Ché\Dmgcm

ingrédientsjusqu’é l'obtention d'un appafeil
sablewx. Raunir en boule et mettre au froid
enveloppé dans un ﬁlm.

On peut réaliser cette recette de
tarte aux prunes avec une péte

brisée ou une pate feuilletée, selon le

L’appareil amande :Mélange les jaunes et les :
) . ) . goiit de chacun.
amandes en poudre. Reserve a temperatwre ambiante.

Powr it différent,
Les mirabelles : Lave et séche délicatement les frwlts, avec tes S lﬂb e

parents dénoyaute les en les coupant en 2. Templace = pou.dre damands

par de la poudrc‘ de noisettes et
Dressage et cuisson : Préchauffe le four 2200°C avec laide

de la vanille
de tes parents et étale la pate a 5 millimetres environ.

Dispose la dans le moule bewré.

A lacuillére étale ﬁnement la gamitwre aux amandes et Aﬁn d'éviter que la péte

dresse les prunes verticalement en les serrant le plus ramollisse en absorbant lejus des

possib[e, Saupouo[re avec la cassonade et e)}fowne environ fmits, on peut déposer dela

40 minutes. semoule fine sw- le fond de tarte

avant le c{)'essage. =

Dégustez tiede ou ﬁ'oid !
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