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AUX DÉLICES DES FLANDRES
auxdelicesdesflandres@gmail.com

06 77 33 63 65
Noordpeene

BRASSERIE BELLENAERT
julien@bellenaert.beer 
contac@bellenaert.beer

06 02 50 41 79
Bailleul

BBO (Bon Baiser d’Outtersteene)

Belle blonde
Bellenaert Triple

CÔTÉ FERME 
cotefermelabo@gmail.com

06 89 31 50 75
Saint-Jans-Cappel

Cappelrouge

Tomme cappelloise nature

Tomme cappelloise rouge

Tomme cappelloise ail & fines herbes

Tomme cappelloise herbes de provence

Tomme cappelloise fumée

Tomme cappelloise poivre

Jus de pomme nature

EARL STAES
henri.staes@orange.fr

06 48 45 48 64
Hondeghem

FERME DES 4 CHEMINS
isabelle.abelleyt@wanadoo.fr

06 22 53 87 85
Sainte-Marie-Cappel

Lapin entier

Terrine de lapin à l’ancienne 

Pain intégral nature

Pain intégral parfumé

Baguette au levain et au miel

Chausson aux pommes

Flan nature

Gaufre à la patate et au miel de Printemps

Saucisson de lapin

Pomme de terre de chair ferme BIO - Tentation

Découpe de lapin (cuisse, rable, gigolette, foie/
rognon, filet)
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Belle Bergère



FERME HENNION
fermehennion@orange.fr

06 15 30 29 05 
03 28 49 23 58

Bailleul

Crème

Beurre salé

Beurre

Fromage de Bergues

Steen’joie noix

Steen’joie nature

Steen’joie persil

Tomme de Bailleul nature

Tomme de Bailleul échalotte
Tomme de Bailleul oignon

Tomme de Bailleul poivre gris

Brique rouge des Flandres
Tomme de Bailleul poivre noir

Boule Flamande

Lait
Camembert Flamand

FERME HERREMAN 
LES VERGERS DE METEREN

damien.herreman@gmail.com
06 29 73 45 58
Meteren

Pomme (Boskoop, elstar, idared, akane, 
ducasse, jonagold, jonagored, mairac, pilot, 
wellpomm, crimson crisp)

Compote de pomme BIO

Jus de pomme - cassis

Jus de pomme - fraise

Jus de pomme - rhubarbe

Jus de pomme - nature

Soupe de courges
Soupe  de carottes 

Eau de vie pomme BIO 44°

Eau de vie pomme BIO 40°

Poire (Conférence, beurré 
alexandre, comice)

Fraise (Allegro, verdi, salsa)

Rhubarbe (Victoria, valentine)

Carotte (Rodelika)

Courges (Musquée de Provence, jack be little, 
butternut, potimarron, citrouille)
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FERME DES MIONS
lafermedesmions@gmail.com

06 07 94 31 44
Hazebrouck

Farine de blé tendre blanche

Farine de blé tendre complète

Spécialités céréalières à base de blé tendre (pâtes) - 
nature
Formes : coquille, coquillette, crête de coq, 
gigli, radiatori, fusilli)

Farine de blé tendre semi-complète



FERME DES TEMPLIERS
fermedestempliers@yahoo.fr

06 15 84 23 86
Oxeläere

Crème fraiche
Lait cru entier
Lait battu
Yaourt nature
Yaourt aromatisé
Yaourt brassé
Beurre
Fromage blanc nature
Tomme Rouge Flamande
Boulet de Cassel
Tomme du Reuze

FLANDRE PIGEONNEAU
fl.pigeonneau@gmail.com

06 99 18 26 58
Steenvoorde

Confit de Pigeon

Rillettes de Pigeon

Jeune Pigeonneau (en filet...)

GAEC DU CRUSOBEAU
gaecducrusobeau@orange.fr

06 81 70 34 30
Steenwerck

Saucisson sec à la bière

Saucisson sec noisette 

Saucisson sec piment d’espelette

Saucisson sec 

Chorizo

Saucisson sec fermier

Fine saucisse 

Coppa

Carcasse et demi carcasse
Pancetta

Côte de porc première

Echine de porc
Carré de porc et carré de porc détalonné

Filet de porc avec ou sans os

Travers de porc
Sauté de porc

Rouelle dans l’épaule

Poitrine de porc

Filet mignon

Jambette

Jarret

Abats de porc : rognon, foie, coeur, pied

Rouelle dans le jambon
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MIELLERIE DES TERRES ET DES 
MONTS DE FLANDRES 

jerome.dieusaert@free.fr
06 84 79 17 90
Wallon-Cappel

Miel de printemps

Miellat

Gelée royale

Miel de Châtaignier

Miel fleur d’été

LE GOÛT DES FLANDRES
legoutdesflandres@gmail.com

07 87 39 05 70
Bailleul

Farine T80 blanche blé tendre

Spécialités céréalières (Pâtes) tricolores « Le Goût 
des Flandres»
Forme : Animaux, Conchiglie

Tagliatelle basilic

Nouille nature

Penne curry

Nouille à l’ail

Spécialités céréalières (Pâtes) «Le Goût des 
Flandres» Nature :
Tagliatelle, Linguine, Pené, Animaux, 
Conchigli, Crète de Coq,  Coquillette

ROETYNCK LUDOVIC 
lroetynck@wanadoo.fr

06 17 90 74 75
Vieux-Berquin

Merguez de boeuf

Pavé de boeuf mariné

Brochette de boeuf

Crépinette de veau

Brochette de veau

Saucisse de veau nature

Paupiette de veau

Beefsteack, entrecôte, roastbeef, 
viande à carbonade, escalope de veau, 
côte à l’os, pavé de boeuf/veau, pale-
ron, côte de veau (avec ou sans os), 
rôti de veau, osso-buco de veau

PAUL & MARIA 
annierauwel@laposte.net

06 20 51 12 28
03 28 43 41 94

Sainte-Marie-Cappel

Le BIO flamand

Le petit épeautre

Le Petit BIO
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SAVEURS DE TERRE
contact@saveursdeterre.fr

06 30 53 34 31
Terdeghem

Haricots rouges BIO

Flageolets verts BIO

Cassoulet végétarien

Soupe à l’oignon

Soupe de carottes

Soupe de poireaux

Soupe de tomate sucrine du Berry

Soupe de courgettes

Soupe d’endives
Soupe d’endives-poireaux

Soupe Pourpier d’Hiver

Farine grand Epeautre T80/T110

Farine petit Epeautre T80/T110

Trio de carottes cuites

Haricots blancs
Haricots rouges cuits

Flageolets blancs

Haricots verts cuits
Endives cuites

Coulis de tomate
Ratatouille

Farine blé blanc de Flandre
Farine de blé T80 (vendue aux boulangers en gros)

TERFERME
bacquaertcatherine@yahoo.fr

06 62 28 12 90
Terdeghem

Saucisson sec

Saucisse sèche

Saucisson à l’ail pur porc fumé

Grignotins

Chorizo

Lardons fumés

Crépinette

Pavé bacon fromage

Rôti de porc orloff
Pavé mexicain

Saucisses chorizo

Saucisses aux herbes
Saucisses fines

Saucisses indiennes

Saucisses Toulouse
Saucisses oignon bacon

Bacon

Pâté à la bière
Jambon

Pâté de campagne
Pâté de foie

Poitrine de porc cuite fumée / roulade
Pâté de tête 

Rillettes
Côte de porc
Rôti de porc
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Contact : alimentation@cc-flandreinterieure.fr


