
Fait maison Agriculture BiologiqueProduit en OccitanieViande Bovine Française Lait collecté et transformé en France

« Pour consulter les allergènes, 
scannez notre QR CODE ». 

Menus du 26 février au 3 mars 2024



ECOLE 5 compo APLV sans lactose

Du lundi 26 février 2024 Au vendredi 1 mars 2024

D

é

j

e

u

n

e

r

lundi 26 février

Jambon blanc Supérieur

Sauté de poulet au bouillon, Pâtes BIO et Brocolis 

vapeur

Fruit de saison BIO

Pêche au sirop léger

mardi 27 février

Soupe du marché NATURE

Egréné de boeuf au bouillon, Riz créole et Purée de 

haricots verts nature

Purée de fruits assortie

Fruit de saison

jeudi 29 février

Chou fleur nature

Escalope de veau hachée au bouillon, Pâtes BIO et 

Courgettes vapeur

Fruit de saison

Purée de fruits assortie

vendredi 1 mars

Riz légumier

Dos de colin poché au court bouillon, Pommes de terre 

vapeur et Purée de butternut nature

Fruit de saison

Purée de fruits assortie



ECOLE 5 compo sans fruits à coque, arachide, marron

Du lundi 26 février 2024 Au vendredi 1 mars 2024
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lundi 26 février

Jambon blanc Supérieur

Sauté de poulet au bouillon, Pâtes BIO et Brocolis 

vapeur

Tomme blanche

Fruit de saison BIO

mardi 27 février

Soupe du marché NATURE

Egréné de boeuf au bouillon, Riz créole et Purée de 

haricots verts nature

Crème dessert vanille

Purée de fruits assortie

jeudi 29 février

Chou fleur nature

Escalope de veau hachée au bouillon, Pâtes BIO et 

Courgettes vapeur

Liégeois chocolat

Fruit de saison

vendredi 1 mars

Riz légumier

Dos de colin poché au court bouillon, Pommes de terre 

vapeur et Purée de butternut nature

Gouda BIO

Fruit de saison
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