
SALADE DE RIZ ET THON SAUCE COCKTAIL

JAMBON BRAISE SAUCE CHAMPIGNON

BEIGNET DE CHOUX FLEUR

ENTREMET VANILLE

POTAGE DE LEGUMES AB

SAUTE DE VEAU VBF 

PETIT POIS, CAROTTE

FROMAGE

FRUIT

CHOUX BLANC,CUBE DE JAMBON ET D'EMMENTAL, 

FROMAGE BLANC,KETCHUP

PARMENTIER DE POISSON

SALADE VERTE

FRUIT

POMME DE TERRE, MAÏS, MIMOLETTE

GALETTE DE BLE NOIR AB ET EMMENTAL RAPE AB

SALADE VERTE

FROMAGE BLANC ST RIEUL

plat végétarien

VBF: VIANDE BOVINE FRANCAISE

VGBF:  VIANDE BOVINE FRANCAISE DU GRAND OUEST

VBUE:  VIANDE BOVINE DE L'UNION EUROPEENNE

VOLAILLE ORIGINE France OU U,E ou BBC

VEAU = ORIGINE France OU U,E

PORC = ORIGINE France 

AGNEAU = ORIGINE France OU U,E

PÊCHE DURABLE ; BBC (bleu,blanc,cœur)= equivalent egalim

HVE: HVE =  HAUTE VALEUR ENVIRRONNEMENTALE

AB: PRODUIT ISSUE DE L'AGRICULTURE BIOLOGIQUE

AOP APPELLATION ORIGINE PROTEGEE

IGP INDICATION GEOGRAPHIQUE CONTROLEE

LABEL ROUGE

PRODUIT DE LA FERME OU PRODUIT FERMIER LOCAL

SOUS RÉSERVE DE MODIFICATION

BON APPETIT !!!

vendredi 29 mars 2024

SEMAINE DU 25 AU 29 MARS 2024

SEMAINE 13  =    PESEES

lundi 25 mars 2024

mardi 26 mars 2024

jeudi 28 mars 2024

N° d’agrément Cuisine Centrale : FR 22.084.002 CE


