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lundi

Du 01 AVRIL au 19 AVRIL 2024

Du 01 au 05 avril Du 08 au 12 avril

Carottes rapées a l'orange

Férié

Menus école d’'Herzeele

Filet de porc a la moutarde
VPF

Petits pois-Pommes de
terre

Flan vanille caramel

Du 15 au 19 avril

Céleri au curryg"?

Aiguillette de poulet a la
créme

Macaronis

Fruit de saison

MENU VEGETARIEN
Macédoine rémoulade

Tortellinis au fromage

Fromage frais fermier au
coulis de fruits rouges

%Cordon bleu
Tortis-fromage rapé
Sauce basilic
Fromage

Fruit de saison

MENU VEGETARIEN
Croustillant fromager

Riz-Courgettes fraiche a
la béchamel
Fromage
Yaourt nature sucré

pas d'école !!!

pas d'école !!!

pas d'école!!!

MENU DE PAQUES
CEuf dur sauce cocktail

Boule agneau au miel et
petits légumes —
Pommes au thym
Patisserie au chocolat
maison

MENU VEGETARIEN
Concombre a la bulgare

Chili sin carne
Riz

Créme dessert caramel

MENU A THEME
Cheese burger
Frites-Salade
Soda

Beignet Chocolat noisette

Colin pané sauce tomate
Riz pilaf-Julienne de
légumes

Fromage

Fruit de saison

Colin a la fondue de
poireaux

Pommes vapeur-
Carottes Braisées locales

Fromage

Yaourt aromatisé

Roulade au jambon
Beignet de colin
Semoule-Brunoise
provencale

Fromage blanc aux fruits

Les menus ne sont pas contractuels, le service achat étant tributaire des approvisionnements

DUPONT >

RESTAURATIO



3
5
S
=

lundi

Du 01 AVRIL au 19 AVRIL 2024

Du 01 au 05 avril Du 08 au 12 avril

Carottes rapées a l'orange

Férié

Menus école d’'Herzeele

Filet de porc a la moutarde
VPF

Petits pois-Pommes de
terre

Flan vanille caramel

Du 15 au 19 avril

Céleri au curryg"?

Aiguillette de poulet a la
créme

Macaronis

Fruit de saison

MENU VEGETARIEN
Macédoine rémoulade

Tortellinis au fromage

Fromage frais fermier au
coulis de fruits rouges

%Cordon bleu
Tortis-fromage rapé
Sauce basilic
Fromage

Fruit de saison

MENU VEGETARIEN
Croustillant fromager

Riz-Courgettes fraiche a
la béchamel
Fromage
Yaourt nature sucré

pas d'école !!!

pas d'école !!!

pas d'école!!!

MENU DE PAQUES
CEuf dur sauce cocktail

Boule agneau au miel et
petits légumes —
Pommes au thym
Patisserie au chocolat
maison

MENU VEGETARIEN
Concombre a la bulgare

Chili sin carne
Riz

Créme dessert caramel

MENU A THEME
Cheese burger
Frites-Salade
Soda

Beignet Chocolat noisette

Colin pané sauce tomate
Riz pilaf-Julienne de
légumes

Fromage

Fruit de saison

Colin a la fondue de
poireaux

Pommes vapeur-
Carottes Braisées locales

Fromage

Yaourt aromatisé

Roulade au jambon
Beignet de colin
Semoule-Brunoise
provencale

Fromage blanc aux fruits

Les menus ne sont pas contractuels, le service achat étant tributaire des approvisionnements

DUPONT >

RESTAURATIO



3
5
S
=

lundi

Du 01 AVRIL au 19 AVRIL 2024

Du 01 au 05 avril Du 08 au 12 avril

Carottes rapées a l'orange

Férié

Menus école d’'Herzeele

Filet de porc a la moutarde
VPF

Petits pois-Pommes de
terre

Flan vanille caramel

Du 15 au 19 avril

Céleri au curryg"?

Aiguillette de poulet a la
créme

Macaronis

Fruit de saison

MENU VEGETARIEN
Macédoine rémoulade

Tortellinis au fromage

Fromage frais fermier au
coulis de fruits rouges

%Cordon bleu
Tortis-fromage rapé
Sauce basilic
Fromage

Fruit de saison

MENU VEGETARIEN
Croustillant fromager

Riz-Courgettes fraiche a
la béchamel
Fromage
Yaourt nature sucré

pas d'école !!!

pas d'école !!!

pas d'école!!!

MENU DE PAQUES
CEuf dur sauce cocktail

Boule agneau au miel et
petits légumes —
Pommes au thym
Patisserie au chocolat
maison

MENU VEGETARIEN
Concombre a la bulgare

Chili sin carne
Riz

Créme dessert caramel

MENU A THEME
Cheese burger
Frites-Salade
Soda

Beignet Chocolat noisette

Colin pané sauce tomate
Riz pilaf-Julienne de
légumes

Fromage

Fruit de saison

Colin a la fondue de
poireaux

Pommes vapeur-
Carottes Braisées locales

Fromage

Yaourt aromatisé

Roulade au jambon
Beignet de colin
Semoule-Brunoise
provencale

Fromage blanc aux fruits

Les menus ne sont pas contractuels, le service achat étant tributaire des approvisionnements

DUPONT >

RESTAURATIO



3
5
S
=

lundi

Du 01 AVRIL au 19 AVRIL 2024

Du 01 au 05 avril Du 08 au 12 avril

Carottes rapées a l'orange

Férié

Menus école d’'Herzeele

Filet de porc a la moutarde
VPF

Petits pois-Pommes de
terre

Flan vanille caramel

Du 15 au 19 avril

Céleri au curryg"?

Aiguillette de poulet a la
créme

Macaronis

Fruit de saison

MENU VEGETARIEN
Macédoine rémoulade

Tortellinis au fromage

Fromage frais fermier au
coulis de fruits rouges

%Cordon bleu
Tortis-fromage rapé
Sauce basilic
Fromage

Fruit de saison

MENU VEGETARIEN
Croustillant fromager

Riz-Courgettes fraiche a
la béchamel
Fromage
Yaourt nature sucré

pas d'école !!!

pas d'école !!!

pas d'école!!!

MENU DE PAQUES
CEuf dur sauce cocktail

Boule agneau au miel et
petits légumes —
Pommes au thym
Patisserie au chocolat
maison

MENU VEGETARIEN
Concombre a la bulgare

Chili sin carne
Riz

Créme dessert caramel

MENU A THEME
Cheese burger
Frites-Salade
Soda

Beignet Chocolat noisette

Colin pané sauce tomate
Riz pilaf-Julienne de
légumes

Fromage

Fruit de saison

Colin a la fondue de
poireaux

Pommes vapeur-
Carottes Braisées locales

Fromage

Yaourt aromatisé

Roulade au jambon
Beignet de colin
Semoule-Brunoise
provencale

Fromage blanc aux fruits

Les menus ne sont pas contractuels, le service achat étant tributaire des approvisionnements

DUPONT >

RESTAURATIO



3
5
S
=

lundi

Du 01 AVRIL au 19 AVRIL 2024

Du 01 au 05 avril Du 08 au 12 avril

Carottes rapées a l'orange

Férié

Menus école d’'Herzeele

Filet de porc a la moutarde
VPF

Petits pois-Pommes de
terre

Flan vanille caramel

Du 15 au 19 avril

Céleri au curryg"?

Aiguillette de poulet a la
créme

Macaronis

Fruit de saison

MENU VEGETARIEN
Macédoine rémoulade

Tortellinis au fromage

Fromage frais fermier au
coulis de fruits rouges

%Cordon bleu
Tortis-fromage rapé
Sauce basilic
Fromage

Fruit de saison

MENU VEGETARIEN
Croustillant fromager

Riz-Courgettes fraiche a
la béchamel
Fromage
Yaourt nature sucré

pas d'école !!!

pas d'école !!!

pas d'école!!!

MENU DE PAQUES
CEuf dur sauce cocktail

Boule agneau au miel et
petits légumes —
Pommes au thym
Patisserie au chocolat
maison

MENU VEGETARIEN
Concombre a la bulgare

Chili sin carne
Riz

Créme dessert caramel

MENU A THEME
Cheese burger
Frites-Salade
Soda

Beignet Chocolat noisette

Colin pané sauce tomate
Riz pilaf-Julienne de
légumes

Fromage

Fruit de saison

Colin a la fondue de
poireaux

Pommes vapeur-
Carottes Braisées locales

Fromage

Yaourt aromatisé

Roulade au jambon
Beignet de colin
Semoule-Brunoise
provencale

Fromage blanc aux fruits

Les menus ne sont pas contractuels, le service achat étant tributaire des approvisionnements

DUPONT >

RESTAURATIO



3
5
S
=

lundi

Du 01 AVRIL au 19 AVRIL 2024

Du 01 au 05 avril Du 08 au 12 avril

Carottes rapées a l'orange

Férié

Menus école d’'Herzeele

Filet de porc a la moutarde
VPF

Petits pois-Pommes de
terre

Flan vanille caramel

Du 15 au 19 avril

Céleri au curryg"?

Aiguillette de poulet a la
créme

Macaronis

Fruit de saison

MENU VEGETARIEN
Macédoine rémoulade

Tortellinis au fromage

Fromage frais fermier au
coulis de fruits rouges

%Cordon bleu
Tortis-fromage rapé
Sauce basilic
Fromage

Fruit de saison

MENU VEGETARIEN
Croustillant fromager

Riz-Courgettes fraiche a
la béchamel
Fromage
Yaourt nature sucré

pas d'école !!!

pas d'école !!!

pas d'école!!!

MENU DE PAQUES
CEuf dur sauce cocktail

Boule agneau au miel et
petits légumes —
Pommes au thym
Patisserie au chocolat
maison

MENU VEGETARIEN
Concombre a la bulgare

Chili sin carne
Riz

Créme dessert caramel

MENU A THEME
Cheese burger
Frites-Salade
Soda

Beignet Chocolat noisette

Colin pané sauce tomate
Riz pilaf-Julienne de
légumes

Fromage

Fruit de saison

Colin a la fondue de
poireaux

Pommes vapeur-
Carottes Braisées locales

Fromage

Yaourt aromatisé

Roulade au jambon
Beignet de colin
Semoule-Brunoise
provencale

Fromage blanc aux fruits

Les menus ne sont pas contractuels, le service achat étant tributaire des approvisionnements

DUPONT >

RESTAURATIO



3
5
S
=

lundi

Du 01 AVRIL au 19 AVRIL 2024

Du 01 au 05 avril Du 08 au 12 avril

Carottes rapées a l'orange

Férié

Menus école d’'Herzeele

Filet de porc a la moutarde
VPF

Petits pois-Pommes de
terre

Flan vanille caramel

Du 15 au 19 avril

Céleri au curryg"?

Aiguillette de poulet a la
créme

Macaronis

Fruit de saison

MENU VEGETARIEN
Macédoine rémoulade

Tortellinis au fromage

Fromage frais fermier au
coulis de fruits rouges

%Cordon bleu
Tortis-fromage rapé
Sauce basilic
Fromage

Fruit de saison

MENU VEGETARIEN
Croustillant fromager

Riz-Courgettes fraiche a
la béchamel
Fromage
Yaourt nature sucré

pas d'école !!!

pas d'école !!!

pas d'école!!!

MENU DE PAQUES
CEuf dur sauce cocktail

Boule agneau au miel et
petits légumes —
Pommes au thym
Patisserie au chocolat
maison

MENU VEGETARIEN
Concombre a la bulgare

Chili sin carne
Riz

Créme dessert caramel

MENU A THEME
Cheese burger
Frites-Salade
Soda

Beignet Chocolat noisette

Colin pané sauce tomate
Riz pilaf-Julienne de
légumes

Fromage

Fruit de saison

Colin a la fondue de
poireaux

Pommes vapeur-
Carottes Braisées locales

Fromage

Yaourt aromatisé

Roulade au jambon
Beignet de colin
Semoule-Brunoise
provencale

Fromage blanc aux fruits

Les menus ne sont pas contractuels, le service achat étant tributaire des approvisionnements

DUPONT >

RESTAURATIO



3
5
S
=

lundi

Du 01 AVRIL au 19 AVRIL 2024

Du 01 au 05 avril Du 08 au 12 avril

Carottes rapées a l'orange

Férié

Menus école d’'Herzeele

Filet de porc a la moutarde
VPF

Petits pois-Pommes de
terre

Flan vanille caramel

Du 15 au 19 avril

Céleri au curryg"?

Aiguillette de poulet a la
créme

Macaronis

Fruit de saison

MENU VEGETARIEN
Macédoine rémoulade

Tortellinis au fromage

Fromage frais fermier au
coulis de fruits rouges

%Cordon bleu
Tortis-fromage rapé
Sauce basilic
Fromage

Fruit de saison

MENU VEGETARIEN
Croustillant fromager

Riz-Courgettes fraiche a
la béchamel
Fromage
Yaourt nature sucré

pas d'école !!!

pas d'école !!!

pas d'école!!!

MENU DE PAQUES
CEuf dur sauce cocktail

Boule agneau au miel et
petits légumes —
Pommes au thym
Patisserie au chocolat
maison

MENU VEGETARIEN
Concombre a la bulgare

Chili sin carne
Riz

Créme dessert caramel

MENU A THEME
Cheese burger
Frites-Salade
Soda

Beignet Chocolat noisette

Colin pané sauce tomate
Riz pilaf-Julienne de
légumes

Fromage

Fruit de saison

Colin a la fondue de
poireaux

Pommes vapeur-
Carottes Braisées locales

Fromage

Yaourt aromatisé

Roulade au jambon
Beignet de colin
Semoule-Brunoise
provencale

Fromage blanc aux fruits

Les menus ne sont pas contractuels, le service achat étant tributaire des approvisionnements

DUPONT >

RESTAURATIO



3
5
S
=

lundi

Du 01 AVRIL au 19 AVRIL 2024

Du 01 au 05 avril Du 08 au 12 avril

Carottes rapées a l'orange

Férié

Menus école d’'Herzeele

Filet de porc a la moutarde
VPF

Petits pois-Pommes de
terre

Flan vanille caramel

Du 15 au 19 avril

Céleri au curryg"?

Aiguillette de poulet a la
créme

Macaronis

Fruit de saison

MENU VEGETARIEN
Macédoine rémoulade

Tortellinis au fromage

Fromage frais fermier au
coulis de fruits rouges

%Cordon bleu
Tortis-fromage rapé
Sauce basilic
Fromage

Fruit de saison

MENU VEGETARIEN
Croustillant fromager

Riz-Courgettes fraiche a
la béchamel
Fromage
Yaourt nature sucré

pas d'école !!!

pas d'école !!!

pas d'école!!!

MENU DE PAQUES
CEuf dur sauce cocktail

Boule agneau au miel et
petits légumes —
Pommes au thym
Patisserie au chocolat
maison

MENU VEGETARIEN
Concombre a la bulgare

Chili sin carne
Riz

Créme dessert caramel

MENU A THEME
Cheese burger
Frites-Salade
Soda

Beignet Chocolat noisette

Colin pané sauce tomate
Riz pilaf-Julienne de
légumes

Fromage

Fruit de saison

Colin a la fondue de
poireaux

Pommes vapeur-
Carottes Braisées locales

Fromage

Yaourt aromatisé

Roulade au jambon
Beignet de colin
Semoule-Brunoise
provencale

Fromage blanc aux fruits

Les menus ne sont pas contractuels, le service achat étant tributaire des approvisionnements

DUPONT >

RESTAURATIO



