
Du 27 mai au 31 mai 2024

  Lundi   Mardi   Mercredi   Jeudi   Vendredi
  Carottes râpées bio et vinaigrette au
citron (végétarien)

  Melon   Salade façon Caesar
Taboulé aux raisins (semoule bio)

  Oeuf dur mayonnaise   Concombre à l’estragon
Pâté en croûte cornichon*

  Lasagnes de légumes mozzarella basilic
bio (végétarien)

  Rôti de dinde froid cornichon
Nuggets de maïs

  Crépinette grillée aux herbes*
Omelette

  Brandade de poisson   Sauté de boeuf sauce barbecue
Dos de colin doré au beurre

    Macédoine de légumes mayonnaise
froide

  Courgettes à la tomate     Poêlée gourmande

  Savaron bio   Emmental bio   Laitage saveur vanille bio   Yaourt sucré   Edam bio

  Brassé à la pulpe de fruits bio   Liégeois saveur chocolat bio   Abricots frais   Pomme rouge   
 Gâteau fromage blanc et jus de citron

  
*Contient du porc

 Produit élaboré dans notre atelier pâtisserie
Menu conseillé suivant la recommandation nutritionnelle du Recettes contenant des produits Bio ou

Labellisés
Nouvelle recette

Toutes nos crudités sont élaborées à partir de légumes frais
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