
1 FERIE 2

-Radis beurre
-Paupiette de veau sc forestière
-Coquillettes
-Ste Maure
-Ananas au sirop

3

-Fond d'artichaud vinaigrette
-Spaghetti bolognaise végétale
-Liégeois chocolat 4

-Céléri remoulade
- Boulette d'agneau sce tomate
- Haricots blancs
- St Paulin
-Dessert de Pâques

5

-Salade piémontaise
-Marée fraîche sce crevette
-Fondue de carottes
-St Albray
-Salade de fruits

8

-Maquereau au vin blanc
-Croissant au jambon
-Batavia
-Emmental
-Pomme

9

-Macédoine de légumes
-Omelette pomme de terre
- Brie
- Fondant au chocolat

10

-Champignons à la crème
-Sauté de veau au chorizo
-Riz pilaf
-Brie
- Banane

11

-Salade verte
-Lasagnes bolognaise
-Salade pêche abricot au sirop 12

-Salade Marco Polo
-Poisson pané
- Harciots verts
-Fromage blanc
-Galette St Michel

15

-Tomate vinaigrette
-Pâtes gorgonzola
-Yaourt aux fruits

16

-Quiche lorraine
- Beignet de poisson
- Dipping fries
-St Morêt
-Kiwi

17

-Chou rouge
-Paupiette de veau
- Petits pois carottes
-St Albray
-Flan

18

-Concombre aux fines herbes
-Parmentier de boudin noir
-St Nectaire
-Fraises 19

-Saucisson à l'ail
-Longe de thon à la provençale
-Tortis aux légumes du soleil
-Emmental
-Liégeois chocolat

Produits biologiques ou à base de produits biologiques 

A savoir : Nos menus sont susceptibles d'être modifiés à tout moment en fonction de nos approvisionnements.

Tous les plats sont préparés sur place par notre chef cuisinier aidé de son agent qualifié de restauration. 
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Menu à thème : Pâques
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