Semaine 24 du : lundi 10 au dimanche 16 juin 2024

lundi 10 juin 2024

Crépe emmental

sans porc / sans viande

I Filet de poulet au jus

Filet de poisson frais meuniére

sans porc

sans viande

mardi 11 juin 2024

Pastéque BIO m

2

N

Gnocchis sauce tomate

i

mercredi 12 juin 2024

jeudi 13 juin 2024

Salade grecque (tomates BIO,

concombres BIO, féta)

Stifado : sauté de veau* (jus de

tomate, oignons, laurier)

*(Frangais) T v
‘?‘}h

Filet de poisson sauce tomate

vendredi 14 juin 2024

Radis & beurre

o

Tarte au fromage

| Brocolis BIO sautés Plaki : haricots blancs a la tomate Taboulé (*semoule BIO)
Yaourt BIO nature sucré Emmental répé Fromage blanc (seau)
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i La Région a du Gout

G}% Produit Label Rouge

produit BIO

Produit fermier ou produit de la ferme @ Péche durable

i Commerce équitable




