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Salade iceberg
Vinaigrette au xéres

Betteraves BIO

-

Sauce fagon remoulade %+

Concombre Vinaigrette

Pizza au fromage

Saucisse de Toulouse

)

Sauté de boeuf (régional)

)

: ‘s (régional) nd;?"; Quenelle nature Sauce fagon bourguignon g
Poisson blanc meuniere (VG : Roulé végétal goat Sauce tomate (VG : Filet de colin Sauce
merguez) créeme)
z ., . "
, . . Ecrasé de pommes de Haricots verts BIO aux -
Printaniére de légumes terre oignons ?” Carottes
[ [ ™ | Yaourt arébme fruits de "
Yaourt BIO nature, sucre Edam BIO AB Vercorais (régional) AB bois ferme des Ayguees &'y
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Speculoos Pomme BIO Banane BIO Compote fraiche pomme
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Menus confectionnés par API Restauration

(sous réserve de modification)

www.mairie-piegroslaclastre.fr
(Rubrique : Vie scolaire et extra-scolaire / Restaurant scolaire)
Service complice : Menus
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