Ecole de Fréterive " [ ]
Du 27/05/2024 au 31/05/2024
-

Menu

Taboulé (semoule Bio) @

Roti de dinde - Sauce aux olives
/Quenelle nature - Sauce tomate
Haricots verts Bio persillés @
Pont I'Evéque AOP©@

Creme dessert a la vanille

Tomates - Vinaigrette balsamique

Salade de pommes de terre et cornichons - Vinaigrette -, thon
Edam Bio @

Melon

Macédoine de Iégumes - Sauce mayonnaise
Pavé de merlu MSC® - Sauce au cumin
Carottes CE2@

Vache qui rit Bio @

Donuts

Concombre - Vinaigrette au fromage blanc
Bolognaise de lentilles Bio ®
Penne Bio @

Emmental Bio rapé @
Compote pomme

Tartinade de thon
Sauté de porc (régional) D0 -sauce basquaise
/Pavé de merlu MSC® - Sauce basquaise

Riz de Camargue IGP pilaf(?)
Chantilly
Fraises

Vendredi
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