semaine du 6 au 7 mai 2024
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Tartine au fromage/millet

Ville d;

Mix chou rouge et chinois
au miel

Omelette aux pommes
R&ti de porc & .

= : de terre
moutarde a I'ancienne

) Haricots Beurre
Pommes noisette

Péche au sirop
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Fraises Chantilly

1-2-6 1-2-3

Liste des allergénes: 1 -Gluten 2-lait 3-ceufs 4-poisson 5-fruits a coques 6-moutarde 7-crustacés
8-mollusques 9-arachide 10-lupin 11-sésame 12-céleri 13-soja

-Pour les produits issus de l'agriculture Biologique, le pictogramme Ag est apposé a coté du produit

-Pour les produits issus de l'agriculture ou transformation locale, le pictogramme& est mentionné a coté du produit

-Pour les produits Label rouge, le pictogramme @i@ figure & coté du produit

-Pour les viandes d'origine frangaise, le pictogramme correspondant est g_“:/

-Pour les poissons issus de la péche durable (MSC), le sigle est @ o
‘ -Le pictogramme signifie AOP, Appellation d'Origine Protégée

Les repas sont fabriqués sur place le jour de la consommation. \,e, ANV NV l\qu: e rwwl&z—/ e W JzA qummmg



