
Du 10 juin au 14 juin 2024

  Lundi   Mardi   Mercredi   Jeudi   Vendredi
  Melon (végétarien)   Concombre à la bulgare   Tomate persillée   Julienne de courgettes au curry   Salade de blé aux petits légumes

Pâté de lapin cornichon*

  Galette végétarienne épeautre provolone
(végétarien)

  Pavé de poisson PMD mariné à la
provençale

  Rosbeef froid sauce mayonnaise
Galette végétarienne sarrasin lentilles
poireaux

  Couscous poulet
Nuggets de maïs

  Boeuf braisé aux olives
Dos de colin PMD meunière

  Epinards à la crème (végétarien)   Chou fleur EGALIM vapeur   Salade de pommes de terre froide à
l’échalote

  Semoule
Bâtonnets de carottes

  Coquillettes

  Emmental bio   Camembert bio   Saint-Nectaire AOP   Edam bio   Yaourt sucré bio

  Brassé à la pulpe de fruits bio   Fruit EGALIM   Beignet aux pommes (DCG)   Prunes   Pêche

  
*Contient du porc

 Produit élaboré dans notre atelier pâtisserie
Menu conseillé suivant la recommandation nutritionnelle du Recettes contenant des produits Bio ou

Labellisés
Nouvelle recette

Toutes nos crudités sont élaborées à partir de légumes frais
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