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Menu

Salade de blé arlequin
Gratin de courgettes et aubergines a la mozzarella

Tomme noire IGP®
Nectarine blanche

Melon

Réti de porc Label Rouge® - Sauce charcutiére
/Carottes et pois chiches a I'orientale
Semoule Bio @

Camembert Bio 5o
Mousse au chocolat au lait

Chou fleur CE2@ - Vinaigrette fagon cocktail
Sauté de dinde FRO - Sauce colombo

/Dahl de lentilles Bio @

Riz de Camargue IGP piIaf@

Yaourt HVE GAEC La Belle étoile @
Abricot

Salade iceberg - Vinaigrette balsamique
Lasagnes de boeuf

/Lasagnes de légumes

Gouda Bio @

Péche

Tarte du chef au thon ,tomate, moutarde
Beignet de calamars a la romaine

Petits pois au jus

Petit moulé nature

Banane Bio @

Vendredi

®Produit labellisé (60 Bio OOrigine France Nos menus sont succeptibles de modifications en fonction des approvisionnements



