- w
Ecole de Fréterive [ ]
Du 10/06/2024 au 14/06/2024
-

Menu

Crépe au fromage

Emincé de dinde FRO - Sauce aux herbes
/Omelette nature

Carottes CE2@

Brie

Abricot

Concombre - Sauce bulgare
Egrainé végétal de pois Bio a la provencale @
Penne Bio

Emmental Bio rapé )
Compote pomme fraise

Haricots verts Bio % - Vinaigrette
Saucisse de Strasbourg

/Roulé végétal golit merguez

Purée de pommes de terre

Saint Paulin

Créme dessert au caramel

Jambon blanc Label Rouge®
/Oeuf dur - Sauce mayonnaise

Filet de colin lieu MSC® - Sauce au curry
Riz de Camargue IGP piIaf@

Saint Méret Bio @
Pasteque

Tomates - Vinaigrette au pesto
Gratin d'aubergine et de pommes de terre au boeuf fagon moussaka

/Moussaka végétarienne (soja Bio) ®
Suisse sucré

Clafoutis aux péches 1)

Vendredi
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