Ecole de Fréterive [ ]
Du 17/06/2024 au 21/06/2024

Menu

Betteraves Bio @ - Vinaigrette

Poisson blanc meuniére MsC@
Mélange de blé et ratatouille
Coulommiers

Péche

Carottes Bio rapées ¥’ - Vinaigrette
Omelette du chef (MEA) @
Haricots verts Bio persillés

I;dam Bio @
Eclair au chocolat

Taboulé (semoule Bio) ®

Sauté de porc (régional) ©0 - sauce Blackwell
/Pané fromager

Gratin de chou fleur

Pont I'Evéque AOP®

Nectarine jaune

Tomates et mozzarella - Vinaigrette a I'huile d'olive

Paupiette de veau FR O - sauce moutarde
/Boulettes végétariennes - Sauce moutarde
Purée de pommes de terre

Mimolette

Melon

Salade verte - Vinaigrette

Wrap - Garniture Wrap au poulet curry et crudités
/Wrap - Garniture Wrap thon au curry et crudités
Yaourt sucré

Cake a la framboise du chef©

Vendredi

@ Bio ®Produit labellisé @Régional OOrigine France o Plat signature Nos menus sont succeptibles de modifications en fonction des approvisionnements



