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origine France

Péche responsable

,ﬁi / viande bovine francaise
i

* : présence de viande porcine dans le plat
@ Nos pommes viennent du sud ouest.

Nos plats, sauces et acc 1ts sont cuisinés par nos chefs.

A ceufs de poules élevées en plein air

Nos entrées légumes/féculents et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais.

@ plat vegetarien
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