CERTIFICATION

SEMAINE 25 du 17 au 21 juin 2024

LA CULINAIRE

DES PAYS DE L'ADOUR
L GOUT PRARTAGES PROXIMITE |

)

<
MENU ND
SCOLAIRE Lu 7 JfIUDI
Entrée PATISSERIE (sans viande) TABOULE BIO SALADE CORAIL CONCOgdlf;EgUIZIO ALA
Plat 5
ESCALOPE PANEE % %
PAUPIETTE DE VEAU @ VEGETARIENNE ROTI DE PORC '222% BLANQUETTE DE POISSON
Accompagnement HARICOTS PLATS
LENTILLES PROVENCALE CAROTTES BIO SEMOULE
Fromage / Laitage / Dessert COMPOTE BIO MAESTRO CHOCOLAT Iﬁ TARTE AUX POMMES ﬁ T&Z:ﬂﬁ?

Certains plats annoncés sont susceptibles de changer faute dapprovisionnement

&

\ i / viande bovine frangaise

tEGENDE
ﬁ origine France

ceufs de poules élevées en plein air

* : présence de viande porcine dans le plat
@ Nos pommes viennent du sud ouest.
BLANQUETTE DE POISSON: filet de poisson, creme, champignons
Nos plats, sauces et accompag 1ts sont cuisinés par nos chefs.
Nos entrées légumes/féculents et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais.
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