MENUS DU 03/06/2024 AU 07/06/2024

Ces menus ont 6té
réalisés en collaboration

avee une diététicienne.

Mardi

Lundi Mereredi Jeudi Vendredi
03/06/2024 04/06/2024 05/06/2024 06/06/2024 07/06/2024
. Mortadelle* Salade douceur Salade haricots BIO verts Melon
Entrée M .
vinaigrette mimosa
Poulet roti au jus Tajine a I'émincé végétal Sauce carbonara* Acras de morue
Plat
BIO
Chou-fleur en gratin Semoule Maecarenis Jardiniére de légumes
Accompagnement
. Velouté finix Vache qui rit BIO Tomme blanche 4 la Cantafrais
Eaitage
> coupe
) Abricot BIO Salade de fruits crus et Fruit (selon arrivage) | Fian au chocolat maison a
Dessert . .
cnits base de Iait BIO
* = Plat avec du porc
Ces menus ont été
MENUS DU 1 0/06/2024 A U 14/06/2024 réalisés en collaboration
P Rammbrareilit avec Une didtéticienne,
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
10/06/2024 11/06/2024 12/06/2024 13/06/2024 14/06/2024

Entrée

Radis beurre

Taboulé i base de semoule

Chiou-fleur 2 Ia créme de

Coeur de laitue

BIO cibonlette
Plat Emincé de dinde tomate et| Pané sarrasin/lentilies aux Hachis parmentier (PC) | Filet de hoki MSC lemon
- basilic poireanx
Riz BIO Epinards béchamel Caroltes
Accompagnement

. Petit suisse aux fruits Buchette mélange & la Saint-Moéret BIO Fromage blanc
Laitage

. coupe
Dessert Due pommes & poires Fruit (selon arrivage) Fruit (selon arrivage) Gatean Normand {oeufs

cnites & la gelée de
groseille

BIO)

= Plat avec du porc




MENUS DU 17/06/2024 AU 21/06/2024

Ces menus ont été
réalisés en collaboration

avec une diététicienne.

Landi Mardi Mereredi Jeudi Vendredi
17/06/2024 18/06/2024 19/06/2024 20/06/2024 21/06/2024
Entrée Carottes rapées Salade western Salade baltique Pastéque
Boulettes de pois chiches Croque monsicur® Couscous aux légumes, Poissonnette
Plat
BIO pounlet ¢t merguez
Coquillettes a I'italienne Haricots verts en Semoule BIO Ratateuille
Accompagnement i
persiltade
o Croq'lait BIO Pefit suisse nature Coulemmiers a la coepe Yaourt ETREZ nature
Laitage . . .
sucré an lait entier
Compote maison aux | Fruit BIO (selon arrivage) Novly au caramel Donut au suere
Dessert N e
fruits d'été

* = Plat avec du porc

esirco o [eietidy

MENUS DU 24/06/2024 AU 28/06/2024

Ces menus ont été
réalisés en collaboration

avec une gigtéticienne.

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
24/06/2024 25/06/2024 26/06/2024 27/06/2024 28/06/2024
e, Cripe au fromage Courgettes ripées Betteraves rouges BIO et Salade verte
Entrée po. . e
vinaigrette balsamique mais vinaigrette
Plat Aiguileties végétales BIO | Saucisse de strashourg® Beaufilet de colin an Moussaka de boeuf (PC)
A sauce tomate beurre blane
- Brocolis & la créme Lentilles BIO LOCAL Gratin dauphineis
Accompagnement
. Emmental 4 la coupe Tomme grise i la coupe Fromage blanc Yaourt nature fermier
Laitage Désiri
: ésiris
Fruit BIO (selea arrivage) Mousse au chocolat Compote pomme coupelle Giteau maison au
Dessert .
_ caramel {oeufs BI0)

* = Plat avec du porc




MENUS DU 01/07/2024 AU 05/07/2024

Ces menus ont &€
réalisés en collaboration

avee une diététicienne.

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
01/07/2024 02/67/2024 03/07/2024 04/07/2024 05/07/2024
L. Salade de perles aux 3 Tomate Salade haricots verts
Entrée e .
couleurs vinaigrette balsamique
Poisson meuniére Quenelle natnre & la Cordon bleu de volaille | Viennois maison jambon
Plat o . .
forestiére de dinde & fromage frais
Courgeftes Andalouse Riz BIO Petit pois Chips sachet
Accomnpagnerient
Lait Petit suissc aux fiuits Bric 4 Ia coupe Pont I'évéque AOP ala | Yaourt 4 boire A 1a vanille
aitage coupe
Dessert Fruit BIO (selon arrivage)| Créme dessert vanille Frauit BIO (selon arrivage)| Gourde de compote &

biscuits fourrés chocolat

* = Plat avec du porc




