Tél : 03 44 07 « 30 80 ou 00 86
Fax'; 03 44 07 - 30 87 ou 98 80
Rue Benjamin Delessert = 60510 Bresles

Lundi
MENU LUNDI| DE PENTECOTE

gte

Mardi
Demi pomelos sucré
Feuilleté hot dog

Cervelas vinaigrette*

qte

Mercredi
Carottes rapées au cumin
Oeuf dur sauce béarnaise

Roulade de volaille et beurre

2024-S21-Menu Scolaire 5 jours - Du 20 mai au 24 mai 2024 - Retour des commandes souhaité au 22/03/24

Céleri rémoulade

Salade de riz 4 Fespagnole
(végétarien)

Pate de campagne cornichon*

Vendredi

MENU TAHITI

Sauté de boeuf sauce aux
oignons greiots

Saucisse fumee*

Galette végétarienne sarrasin
lentilles poireaux

Emincé de poulet sauce
colombo

Céte de porc sauce picarde®

Tortillas (omelette aux pommes
de terre)

Tajine poulet aux fruits secs

Croq du fromager (végétarien)

Dos de colin aux épices

Blé
Epinards a la créeme

Macaronis
Ratatouille

Semoule

Brocolis ciboulette (végétarien)

Purée de pommes de terre et
patate douce

Consulter nos produits & la carte

Produits laitlers

Fromage fondu (Carré
Président)

Yaourt nature
Yaourt sucre

Yaourt aromatise

Cantal

Yaourt nature
Yaourt sucré

Yaourt aromatisé
Petit suisse aux fruits

Fromage frais (Petit Louis)
Yaourt nature

Yaourt sucré

Yaourt aromatisé

Laitage au chocolat

Camembert

Desserts

Pomme bicolore

Purée de pomme-poire

 Tarte & la mangue

Banane

Poire

Creme dessert saveur caramel

\ Clafoutis ananas coco

*Contient du porc

S oy 5 = . Menu conseillé suivant la recommandation nutritionnelle du GEMRCN.
\ Produit élaboré dans notre atelier patisserie

Toutes nos crudités sont élaborées & partir de légumes frais

Recettes contenant des produits Bio ou
Labellisés

Nouvelle recette




Tél : 03 44 07 « 30 B0 ou 00 B6
Fax:03 44 07 - 30 87 ou 98 80
Rue Benjamin Delessert = 60510 Bresles

Lundi
Salade bollywoad

Carottes rapées au citron
(végeétarien)

Paté de canard cornichon*

gte

Mardi

\ Pizza au jambon*
Melon
Saucisson a |'ail beurre*

gte

Mercredi gte

Salade fagon Caesar
Taboulé aux raisins

Rosette beurre*

2024-S22-Menu Scolaire 5 jours - Du 27 mai au 31 mai 2024 - Retour des commandes souhaité au 22/03/24

Jeudi
Tomate au mais
Oeuf dur mayonnaise

Cervelas vinaigrette*

Vendredi

Concombre a I'estragon

Salade de pommes de terre a la
graine de moutarde*

Paté en croiite cornichon™

de poivrons

Lasagnes a la provengale
(végetarien)

Escalope de volaille a la creme

Sauté de porc aux pruneaux*
Réti de dinde froid cornichon
Nuggets de mais

Médaillons de volaille au miel
Crépinette grillée aux herbes*
Omelette

Brandade de poisson
Cordon bleu

Sauté de boeuf sauce
barbecue

Dos de colin doré au beurre

Boulgour au curcuma

Pommes rondes aux herbes

Macédoine de légumes
mayonnaise froide

Riz

Courgettes a la tomate

Chou fleur ciboulette

Pennes

Poélée gourmande

Consulter nos produits & la carte

Tomme blanche
Yaourt nature
Yaourt sucré

Yaourt aromatisé

Produits laltiers

Petit suisse sucré

Fromage frais (Mini cabrette)
Yaourt nature
Yaourt sucre

Yaourt aromatise

Coulommiers
Yaourt nature
Yaourt sucré
Yaourt aromatisé

Laitage saveur vanille

Fromage fondu (Délice
d’emmental)

Yaourt nature
Yaourt sucre
Yaourt aromatisé
Petit suisse nature

Edam

Yaourt nature
Yaourt sucré
Yaourt aromatisé

Petit suisse aux fruits

Orange

Brasse a la pulpe de fruits

Desserts

Poire

Liégeois saveur vanille

Abricots frais
Gateau basque (DCG)

Pomme rouge

Compote de pomme-framboise
allégée en sucres

Péche

\ Gateau fromage blanc et jus
de citron

*Contient du porc

\ Produit élaboré dans notre atelier patisserie

Menu conseiilé suivant la recommandation nutritionnelle du GEMRCN.

Toutes nos crudités sont élaborées a parlir de légumes frais

Labellisés

Recettes contenant des produits Bio ou




Tél.: 03 44 07 « 30 80 ou 00 86
Fax: 0344 07« 30 87 ou 98 80
Rue Benjamin Delessert » 60510 Bresles

Lundi

Salade de boulgour et
cranberries

Radis beurre
Pate de campagne cornichon®

gte

Mardi

\ Flan poulet poireaux
Tomate au basilic (végétarien)
Paté de foie cornichon*

qte Mercredi

Melon

Macédoine de légumes
mayonnaise

Roulade aux olives*

2024-S23-Menu Scolaire 5 jours - Du 03 juin au 07 juin 2024 - Retour des commandes souhaité au 19/04/24

Concombre & I'estragon
Salade du pécheur

Rillettes cornichon*

Vendredi

Carottes rapées a I’huile
d’olive

Oeuf dur sauce cocktail
Saucisson sec*

Sauté de boeuf en daube
Filet de paulet froid mayonnaise

Pave de polsson maring thym
citran poivre

Réti de dinde sauce basquaise

Croq du fromager (végétarien)

Médaillons de volaille a la
cantonnaise

Cervelas Obernois*
Croq veggi tomate

Chili con carne

Tortillas (omelette aux pommes
de terre)

Longe de porc sauce chorizo*

Dos de colin a I'oseille

Quartiers de pommes dorées
Piémontaise de chou-fleur froide

Coudes

Haricots beurre & I'ail
(végétarien)

Ble

Epinards a la creme

Riz aux haricots rouges et
mais
Ratatouille

Lentilles

Brocolis vapeur

Consulter nos produits a la carte

Fromage frais (St-Morét)
Yaourt nature
Yaourt sucré

Yaourt aromatisé

Produits laitiers

Petit suisse sucré

Tomme blanche
Yaourt nature
Yaourt sucré
Yaourt aromatise

Laitage au chocolat

Saint-Paulin
Yaourt nature
Yaourt sucré

Yaourt aromatiseé

Fromage frais (Petit Louis)
Yaourt nature
Yaourt sucré

Yaourt aromatisé

Fromage frais (Tartare ail et fines
herbes)

Yaourt nature
Yaourt sucre
Yaourt aromatisé

Laitage saveur vanille

Pomme

Compote de pomme-abricot
allegée en sucres

Nectarine
Fromage blanc aux fruits

Banane

Cookie aux pépites de chocolat
(DCG)

Orange
Creme dessert saveur praling

Poire

fromage blanc a la

*Contient du porc

& . ] . I .. Menu conseillé suivant la recommandation nutritionnelle du GEMRCN.
\ Produit élaboré dans notre atelier patisserie

Toutes nos crudités sont élaborées & partir de Iégumes frais

Labellisés

Recettes contenant des produits Bio ou

Nouvelle recefte




