MENU DU MOIS DE JUIN-JUILLET 2024

Lundi 3

Mardi 4

Jeudi 6
Menu végétarien

Vendredi 7

Crépes au fromage
Sauté de poulet au

Céleri rémoulade
Gratin dauphinois

Salade de tomates
Tarte aux 4

Betteraves rouges
Spaghettis
bolognaise

curry - Riz Beeuf au jus fromages - salade .

lle flottante Fruit de saison Cocktail de fruits Yaourt aromatisé
Lundi 10 Mardi 11 Jeudi 13 Vendredi 14
Menu bio Menu végétarien

Macédoine bio
Boulettes de beeuf
bio - Semoule bio

Ratatouille bio

Salade Piémontaise
Jambon ou poulet
Babybel

Salade de tomates
Sauté de porc
marengo - riz
Haricots verts

Melon
Roulé au fromage
Salade
Paris-brest

Purée pommes/ Fruit de saison Mousse au chocolat
fraises/cassis bio
Lundi 17 Mardi 18 Jeudi 20 Vendredi 21
Menu végétarien Féte de la musique
Hot dog Salade fromageéere Paté de campagne Péche au thon
Salade de pdtes Samossa aux Filet de colin Knacki / frites
froides légumes d’Alaska pané MSC Mayonaise
Yaourt nature sucré Semoule Riz - sauce beurre Ketchup

Ratatouille
Push-up péche

Fruit de saison

Glace Smarties

Lundi 24

Mardi 25

Jeudi 27
Menu végétarien

Vendredi 28

Betteraves rouges
Taboulé maison au
poulet
Creme dessert
saveur pistache

Croisillon Dubarry
Hachis parmentier
Salade
Fruit de saison

Céleris réemoulades
Lasagnes aux
légumes
Sundae
Vanille/Fraise

Carottes rdpées
Sauté de dinde
Pommes de terre
vapeur
Petits pois/carottes
Yop a la fraise

Lundi 1 juillet Mardi 2 juillet Jeudi 4 juillet Vendredi 5 juillet
Haricots verts bio Salade de tomates Hamburger = Pigue-nique
Raviolis gratinés Spaghettis Chips

Danonino bolognaise Coca Bonnes
Petit Suisse Céne kit-kat Gourde

2.

Ville de Longuenesse

Vanille/cacao

Pomme-banane

vacances !




