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Semaine du 2 au 6 septembre 2024

MARDI MERCREDI | JEUDI VENDREDI

FINGER FOOD
L 4

Macédoine de légumes

: Tomate au basilic
mayonnaise

|
|
|
|
l
: Taboulé oriental
|
|
|
|
|
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Poulet roti (Label rouge)

|
|

(sans viande : riz cantonnais aux ceufs) : Croque fromage
|
|

Haricots verts sautés Carottes a croquer mayonnaise

St Nectaire (AOP) Coulommiers bio Yaourt a boire

Compote de pommes bio

I 1 |
I 1 |
i :
N Flan nappé caramel | Minis choux patissiers
I 1 |
I 1 |
I 1 |

Agriculture Biologique Europe Haute Valeur Environnementale (HVE) Boeuf, volaille, porc francgais Péche Responsable Appelation d'Origine Protégée (AOP)

\ CE2: Certification Environnementale Niveau 2 /




= <D
LE MENU DE LA SEMAINE _ Scolarest
>

Semaine du 9 au 13 septembre 2024

MERCREDI JEUDL VENDREDI

Paté de campagne* cornichon

. - . Melon
(sans viande : surimi mayonnaise)

Concombre bio bulgare

Bio pates tortelloni provencales

I |
I |
I |
: Pauplette de veau aux oignons :
: (sans viande : colin sauce nantua) :
I |
I |

Pommes de terre persillées

Cantal (AOC) Petit suisse sucré

Fruit de saison

| | |
| | |
| | |
_ . | Mousse au chocolat | Flan patissier | Compote pomme banane bio
Raisins | | |
| | |
| | |
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