les menus sont susceptibles d'étre modifiés en fonction des effectifs et des

Maric . Sowia Cuisine centrale de Plemet Aoist Septembe
Franck et Jeawn-Frangoce _% Le foissan eot en provenance d'un font de piche tneton ﬁ&“:\\\'\\' 2019
voud fropooent « Fait Maison uutes nos viandes aam‘ c{cmgme %/zef:'amze o gmumwe FaN
Lundi 26  Mardi 27 - Werenedi 28 Geudt 29  Yewdredi 30
Billette  _S Salade de sanimé Ewf mayonnaise ?em@wwagw Salade de musean (_>
Filet de poaler Smédcéém Smdwﬁ Pogga > memx@
Hanicols vents Punee Leégumes conscous Semoute Salade Pomme de teve vapear
Louwdi 8|0F Rentnée Warde 3 WMercredi 4 Jewde 5 Vendnedi 6
Weton Satade AHadka Saucisson & Cadl \_ > Canottes napées Tomate en vinaigrette
Paupictte de vean ' | Bauf d la tomate [y Poceaon pané {3 Emineé de dinde ) Saucisve
Pdt saatées|banicots vente Canottes Legames du soledd Parée Lentitles
Glace Fromage Frait de saison Eutremet vanille Tarte au citron Yacant de La MHotte
Lunde 9 Marde 10 Merered: 11 Jeads 12 Venctreds 13
MNaguereaw é la tomale Salade picmontaioe Pité de campague 55 Bettenaves thon Salade de fromage
Steack backé & Brachette de dinde 5 1 Fackis parmention g3y |Poisaon & la bondetaise €3
Pites Tajice ‘ Salade Pt [Brocolie
Lundi 16 Mands 17 Jeud 19 Veuctreds 20
Salade de lardone &) Salade de thon Wetc Méto ) Tomate en vinaigrette
Grayeére rifé Cénéales Powmme de teme carladaise Petite pois carottes Salade

livraisons



