
Offre d’emploi : Boulanger (H/F) 

Le Pain des 2 Vallées 
La Boulangerie Pâtisserie Le Pain des 2 Vallées est une jeune entreprise familiale (ouverte depuis mars 

2022). Nous travaillons avec des produits de qualité afin de proposer à nos clients les meilleurs produits 

possibles. Il est important pour nous de développer l’entreprise, tout en réduisant le gaspillage et en 

travaillant sur le développement local. Notre équipe dynamique et avenante est propice pour évoluer sur 

les métiers de la boulangerie-pâtisserie.  

L’ensemble de nos produits sont fabriqués sur place.  

Missions principales 
- Fabrication et cuisson de pains  

- Fabrication et cuisson de la viennoiserie 

- Nettoyage régulier des espaces et outils de travail 

- Temps d’expérimentation de nouvelles recettes 

- Livraison ponctuelle des différents contrats (écoles, maisons de retraite…) 

Votre Profil 
- Formation CAP boulangerie minimum, débutants acceptés 

- Aptitude à travailler en équipe 

- Ponctualité 

- Autonomie sur les missions de base en boulangerie (fabrication des pains simples et cuissons) 

- Rigueur et goût pour les produits de qualité 

- Permis B  

Spécificités du poste 
- Prise de poste au 28 août 2024, à Boutigny sur Essonne  

- CDD 35h : remplacement 6 mois. Cette offre peut être évolutive. 

- Travail de nuit (en partie) 

- Période de travail de 8h 

- Horaires précises à définir selon profil 

- Réductions tarifaires  

- Rémunération selon profil et expérience 

 

Pour postuler 
Renseignements complémentaires, 

CV et lettre de motivation à l’adresse suivante : lepaindes2vallees@gmail.com  

mailto:lepaindes2vallees@gmail.com

