mremin du medoant Acelaing

semaine du |6 au 20 septembre 2024

Duo de pastéques Jambon blanc/

Ville d;

UREILHAN

lumdi 34

Pizza emmental Betteraves au

(%
Beaufort Salade verte AB £
Poisson vapeur & Navarin d’agneau Poulet réti au soja
Jardiniere de legumes Raviolis aux légumes (France) et légumes (France)

Purée de carottes

Yaourt <§>

< . . \,
creme corail Gratin de chou fleur 4B

Fromage blanc <g>

Glace vanille g§
Tourte myr’rilles& vaniie AB

1-2-3 2-12 2-3-13

Liste des allergénes: 1 - Gluten 2-lait 3-ceufs 4-poisson 5-fruits a coques 6-moutarde 7-crustacés
8-mollusques 9-arachide 10-lupin 11-sésame 12-céleri 13-soja

| ﬁ

Les repas sont fabriqués sur place le jour de la consommation. [,e. NNV \\w&, dre M&Lﬂﬂ—/ e ?(wactwv\ cLz/s. Q,,Unm/wn/;

-Pour les produits issus de l'agriculture Biologique, le pictogramme Agest apposeé a coté du produit
-Pour les produits issus de l'agriculture ou transformation locale, le pictogramme est mentionné a coté du produit

-Pour les produits Label rouge, le pictogramme figure a coté du produit

-Pour les viandes d'origine frangaise, le pictogramme correspondant est ﬁ%/
-Pour les poissons issus de la péche durable (MSC), le sigle est @
-Le pictogramme signifie AOP, Appellation d'Origine Protégée

—




