mremin du medoant Acelaing

semaine du 9 au |3 septembre 2024

Endives aux pommes fruit Tarte fomate/ basilic /

Ville d;

UREILHAN

fumds &

. -
Salade de riz. 4B Carottes répées aux

cranberries chevre

Paupiette de veau (k)

Brandade de morue

forestiere « Axoa » de porc (France) 8 Omelette nature AB'
Haricofs beurre petits légumes Flan chocolat Caroftes vichy Aé’
Tomme de Pyrénées Coquillettes AB'
<g> Patisserie Rakin
1-2 1-2-12 2-4 1-2-3

Liste des allergénes: 1 - Gluten 2-lait 3-ceufs 4-poisson 5-fruits a coques 6-moutarde 7-crustacés
8-mollusques 9-arachide 10-lupin 11-sésame 12-céleri 13-soja

| ﬁ

Les repas sont fabriqués sur place le jour de la consommation. [,e. NNV \\w&, dre M&Lﬂﬂ—/ e ?(wactwv\ cLz/s. Q,,Unm/wn/;

-Pour les produits issus de l'agriculture Biologique, le pictogramme Agest apposeé a coté du produit
-Pour les produits issus de l'agriculture ou transformation locale, le pictogramme est mentionné a coté du produit

-Pour les produits Label rouge, le pictogramme figure a coté du produit

-Pour les viandes d'origine frangaise, le pictogramme correspondant est ﬁ%/
-Pour les poissons issus de la péche durable (MSC), le sigle est @
-Le pictogramme signifie AOP, Appellation d'Origine Protégée
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