Menus du mois de octobre 2024

Du 30 au 4 octobre Du7au 11 octobre Du 14 au 18 octobre
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Tarte Alsacienne
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Potage tomate
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! Taboulé
| Haricot blanc et 1 1 Lasggne 1 |
o bolognaise, salade
| tomates vinaigrette | || Paella de poulet | | | | |
Pates ala | et chorizo Fromage
| napolitaine ] 1 9 1 |
Yaourt nature sucré Fruit
| | |1 || Fruit de saison | | |
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| Emincés de poulet, | Sauté de porc | SaladeAnglaise |
brunoise de i paprika, ble Sauté de dinde 4 la |
légumes, riz Basquaise, semoule
Fromage || Fromage || || |
Salade de fruit Beignet chocolat
|  Gateauchocolat | | | | |
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Les menus ne sont pas contractuels, le service achat étant tributaire des

tYibUk « approvisionnements.
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