
Lundi                                                                                                          Mardi                                                             Mercredi                                                    Jeudi                                                        Vendredi                                                                 

Coleslaw
Salade de pois chiches à la 

portugaise
Salade grecque Melon Salade verte

Boulettes de bœuf  BIO sauce 
poivre

Filet de poulet sauce charcutière Grignottes de porc* au jus
Pommes de terre et légumes à la 

mexicaine
Filet de colin
sauce basilic

Riz Épinards à la béchamel Haricots beurres persillés *** Semoule

Yaourt brassé 
à la fraise YEO

Petit moulé aux noix Mimolette Munster à la coupe Petit suisse arômatisé

Poire Cocktail de fruits Banane Compotes de pommes et bananes Plaisir lait noisette

Boulettes à la tomate et mozzarella Omelette au fromage Colin sauce tomate et basilic

Les familles d'aliments :

#VALEUR! Origine France
Présence de porc *

Appellation d'origine protégée Œuf de France

Viande bovine française Label rouge

Viande porcine française Pêche responsable

Volaille française Agriculture biologique

Certification environnementale niveau 2 Haute valeur environnementale

Fruits et légumes de saison

Origines des viandes : 

Filet de poulet : UE

Restauration scolaire
Menu du 16 au 20 septembre 2024

Entrée

Plat principal

Accompagnement

Produit laitier

Dessert

Sans viande

Pour des raisons d'approvisionnement, Occitanie Restauration se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Occitanie Restauration vous informe que la viande bovine est d'origine française conformément au décret du 

17/12/2002. Conformément à l’obligation d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de l’origine des viandes bovines) à compter du 1er mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine française. Conformément à l’Article 

R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met à disposition un repas sans les 14 allergènes réglementaires qui s'intègre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de r estauration pour en bénéficier.


