(524
OCCITANIE
RESTAURATIO

LUNDI

Entrée

Tomate Croque au Sel
Plat principal

Accompagnement *okk
Produit laitier

Fromage blanc sucré

Dessert Muffin au pépites de chocolat

Sans viande ok

Les familles d'aliments :

svaLEur! Origine France

© Appellation d'origine protégée
—ff Viande bovine frangaise

'f.t,/ Viande porcine frangaise

E«}? Volaille frangaise

Certification environnementale niveau 2

Fruits et légumes de saison

Taboulé
Colin sauce Tex Mex @
Haricots verts persillés !;‘ )
Edam

Compote de pommes

RCSTAURATION SCOLAIRL

Menu du 02 au 06 septembre 2024

MERCREDI

Concombre vinaigrette

Jambon blanc ‘irwzf

Salade de pates (fromage, ollves,
tomate)

1X, Pontl'évéque a couper @&

Péche A&j

Frok (Eufs durs mayonnaise
@ Viandes, poissons @ Legumes @ Produits cérealiers, ® F
et oeufs fruits féculents et légumes secs

JEUDI

Salade de riz au surimi

Haché de beeuf BIO au jus

Gratin de chou fleur g

Vache qui rit

Mousse au chocolat 1}

Galette de quinoa provencale @

roduits
aitiers

Présence de porc  *

CEuf de France 7o/

Label rouge #:#

Péche responsable @

Agriculture biologique

Haute valeur environnementale

VENDREDI

Macédoine
Wings de poulet fermier g
Purée de pommes de terre
Yaourt aromatisé

Poire od

Nuggets de poisson @

Pour des raisons d'approvisionnement, Occitanie Restauration se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Occitanie Restauration vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du

17/12/2002. Conformément a I'obligation d’informer le consommateur sur la Provenance des viandes de volailles, de porcs et d’ovins (en sus de 'origine des viandes bovines) a compter du 1" mars 2022, toutes nos viandes crues sont d'origine francaise. Conformément a I’Article

R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



