Menu du Restaurant scolaire

Semaine du 02 Septembre au 06 Septembre 2024

Entrée Melon Ceeur de palmier au surimi Gaspacho de tomates
Boeuf mijoté au papika Poulet Yassa Poisson a la normande
Plat Pates Matsilette Riz Courgettes
Brie Yaourt au fruits Bio Fromage
Laltage/ dessert Fruits de saison Rose des sables aux deux chocolats

Semaine du 09 Septembre au 13 Septembre 2024

Mardi
Entrée Salade de blé tomate emmental Cervelas Cake au Chévre
Aiguillette de Poulet Chipolatas Poisson
Plat Purée de Panais Frite Boulgour épinard
Fromage
La Itage/ dessert Fruits de Saison Fruit de saison Compote de fruits
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Semaine du 16 Septembre au 20 Septembre 2024

Lundi Mardi Jeudi Vendredi
Menu végétarien
Entrée Salade de Mache surimi Céléri rémoulade Gaspacho de concombre Pasteque
Nuggets Paupiette de veau Bouchée Tomate Soja Poisson
Plat Pomme de terre grenaille sauce estragon Salade verte sauce beurre blanc
Riz Blé
Petit suisse Créme Brulée Tomme
Laitage/ dessert Fruits de saison Fruit de saison Mousse au chocolat
Semaine du 23 Septembre au 27 Septembre 2024
Lundi Mardi Jeudi Vendredi
Menu Végétarien
Entrée Salade de tomate Féta Melon Coleslaw
Boulette de boeuf ROti de porc Poisson Parmentier de chou fleur
Plat Semoule Pates Matsilli Sauce tomate Salade verte
Quinoa
Gouda Creme dessert Caramel Toast de fromage frais Yaourt sucré

Laitage/ dessert

Fruits de saison

Banane

Madeleine




Menu du Restaurant scolaire

Semaine du 30 Septembre au 04 Octobre 2024

Mardi

Salade Stasbourgeoise

Macédoine

Goulash au boeuf

Flageolets

Colombo de dinde

Riz

tarte au pomme

Fromage blanc bio

Fruit

Semaine du 07 Octobre au 11 Octobre 2024

Entrée
Plat
Laitage/ dessert
Entrée Avocat surimi
Sauté de dinde au paprika
Plat Frite
Brie

Laitage/ dessert

Compote de Fruits

Mardi

Poireau vinaigrette noix

salade de pates mimolette

pilon de poulet

pommes de terre/salsifis

Filet de poisson

Brocolis

Panacotta Chocolat

Fruit de saison

Brie

Fruit de saison




Menu du Restaurant scolaire
Semaine du 14 Octobre au 18 Octobre 2024

Entrée Toast de brie chaud Betteraves

CEuf dur mayonnaise

Nuggets Gratin de potimarron lardon fromage

Plat Pommes noisette Salade verte

Tajine de poisson

Brioche perdu

Laitage/ dessert Salade de fruits Coulis fruits rouges

Riz au lait

Fruits de saison

Pour des raisons indépendantes de ~~+-~vnlnnté, des changements peuvent intervenir dans la composition des menus.
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