Edité le  13/09/2024
PRIMAIRE o
SEMAINES 45,46,47,48 2024
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
04/11/2024 05/11/2024 06/11/2024 07/11/2024 08/11/2024
TABOULE D'UZEL FEUILLETE AU FROMAGE SALADE ICEBERG SALADE COLESLAW SALADE DE RIZ D'UZEL
PAVE VEGETALAUUS | STEAK EQEXE SAUCEA | PENNES CARBONARA SAUTEPEERB;SE*UF AU FILET DE HOKIALA
CAROTTES VICHY AR > FLAGEOLETS PERSILLES | COURGETTES AL & FINES
FONDU CROCLAITBIO | "AQURT DE MAMIROLLEA GOUDABIO BLEUETDES PRARIES DE f cancoiLLoTTE I6P A LAIL
o o e ME POMME LIEGEOIS AU CHOCOLAT BANANE AR D LA
11/11/2024 12/11/2024 13/11/2024 14/11/2024 15/11/2024

CHOU FLEUR EN SALADE

FILET DE POULET A LA

BETTERAVES ROUGES BIO

ESCALOPE VIENNOISE

FEUILLETE AU FROMAGE

RAVIOLIS DE LEGUMES

SALADE AUX PATES BIO

POISSON PANE CITRON

SALADE ICEBERG

BOULETTES DE BOEUF A

BASQUAISE BIO LA TOMATE
JULIENNE DE LEGUMES A
GNOCCHIS PETITS POIS CAROTTES L'ECHALOTE SEMOULE BIO
EDAM BIO CAMEMBERT FRAIDOU MAMIROLLE VACHE QUIRIT
GATEAU DE SEMOULE AU -
Kiwl CARAMEL ANANAS AU SIROP CLEMENTINE BANANE
18/11/2024 19/11/2024 20/11/2024 21/11/2024 22/11/2024
TABOULE D'UZEL CHOU ROUGE D'UZEL EN VELOUTE DE CAROTTES RAPEES ROSETTE DE LYON &
SALADE COURGETTES D'UZEL D'UZEL VINAIGRETTE CORNICHON

JAMBON GRILL SAUCE
MADERE

_ PETITS POIS A
L'ECHALOTE & PERSIL

FROMAGE BLANC AUX

FILET DE COLIN SAUCE AU
BEURRE BLANC

POMMES PERSILLEES

FOUETTE DE LA MERE

PANE DE BLE VEGETARIEN

HARICOTS BEURRE
PERSILLES

RACLETTE DE CLERON

ROTI DE DINDE AU JUS

JARDINIERE DE LEGUMES
AL'ECHALOTE & AU
PERSIL

FONDU CARRE

BOEUF BOURGUIGNON*

TORSETTES BIO

YAOURT DE MAMIROLLE

FRUITS LOIK NATURE
COMPB%LiZgMME POIRE POMME MADELEINE BIO TARTE DLZELAUX
25/11/2024 26/11/2024 27/11/2024 28/11/2024 29/11/2024
CELERIDFI{LI;E;/IECI)_ULADE MACEDMOA$(IE) ’\IIDEALIESUMES SALADE OLIVIER SALADE PANACHEE PIZZ?RD(')L&ZAECI;_ EASUX 4
GRATII\II_ADESI\IA\IAO_I_CI:ECHIS A CHIPOéémeIDAEE%gNCHE GRILLARI?_:ERDBEE\éEAU AUX | B ANQUETTE DE DINDE QUEﬁELll_/L_SIEDFESEﬁEHET

FRITES & MAYONNAISE BROCOLIS RIZ A B
! PET'TF%:%E AUX RONDELE BIO PETIT LOUIS COMTE DE CLERON TOMME BIO DE CLERON
POMME FROMAGE BLANC VANILLE | QUARTIERS DE POMMES | GATEAU D'ANNIVERSAIRE CLEMENTINE

SAUCE CARAMEL

D'UZEL AU MIEL

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine
d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




Edité le  13/09/2024
PRIMAIRE SANS PORC |
SEMAINES 45,46,47,48 2024
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
04/11/2024 05/11/2024 06/11/2024 07/11/2024 08/11/2024
TABOULE D'UZEL FEUILLETE AU FROMAGE SALADE ICEBERG SALADE COLESLAW SALADE DE RIZ D'UZEL
CAROTTES VICHY AR > FLAGEOLETS PERSILLES | COURGETTES AL & FINES
FONDU CROCLAITBIO | "AQURT DE MAMIROLLEA GOUDABIO BLEUETDES PRARIES DE f cancoiLLoTTE I6P A LAIL
o o e ME POMME LIEGEOIS AU CHOCOLAT BANANE AR D LA
11/11/2024 12/11/2024 13/11/2024 14/11/2024 15/11/2024

CHOU FLEUR EN SALADE

FILET DE POULET A LA

BETTERAVES ROUGES BIO

ESCALOPE VIENNOISE

FEUILLETE AU FROMAGE

RAVIOLIS DE LEGUMES

SALADE AUX PATES BIO

POISSON PANE CITRON

SALADE ICEBERG

BOULETTES DE BOEUF A

BASQUAISE BIO LA TOMATE
JULIENNE DE LEGUMES A
GNOCCHIS PETITS POIS CAROTTES L'ECHALOTE SEMOULE BIO
EDAM BIO CAMEMBERT FRAIDOU MAMIROLLE VACHE QUIRIT
GATEAU DE SEMOULE AU -
Kiwl CARAMEL ANANAS AU SIROP CLEMENTINE BANANE
18/11/2024 19/11/2024 20/11/2024 21/11/2024 22/11/2024
TABOULE D'UZEL CHOU ROUGE D'UZEL EN VELOUTE DE CAROTTES RAPEES 1/2 PAMPLEMOUSSE
SALADE COURGETTES D'UZEL D'UZEL VINAIGRETTE ROSE
JAMBON DE VOLAILLE  |FILET DE COLIN SAUCE AU . - ERE POISSON A LA
SAUCE MADERE BEURRE BLANG PANE DE BLE VEGETARIEN | ROTI DE DINDE AU JUS BORDELAISE

_ PETITS POIS A
L'ECHALOTE & PERSIL

FROMAGE BLANC AUX

POMMES PERSILLEES

FOUETTE DE LA MERE

HARICOTS BEURRE
PERSILLES

RACLETTE DE CLERON

JARDINIERE DE LEGUMES
AL'ECHALOTE & AU
PERSIL

FONDU CARRE

TORSETTES BIO

YAOURT DE MAMIROLLE

FRUITS LOIK NATURE
COMPB%LiZgMME POIRE POMME MADELEINE BIO TARTE DLZELAUX
25/11/2024 26/11/2024 27/11/2024 28/11/2024 29/11/2024
CELERIDFI{LI;E;/IECI)_ULADE MACEDMOA$(IE) ’\IIDEALIESUMES SALADE OLIVIER SALADE PANACHEE PIZZ?RD(')L&ZAECI;_ EASUX 4
GRATII\II_ADESI\IA\IAO_I_CI:ECHIS A SAUCISSESJBSE DINDE AU GRILLARI?_:ERDBEE\éEAU AUX | B ANQUETTE DE DINDE QUEﬁELll_/L_SIEDFESEﬁEHET

FRITES & MAYONNAISE BROCOLIS RIZ A B
! PET'TF%:%E AUX RONDELE BIO PETIT LOUIS COMTE DE CLERON TOMME BIO DE CLERON
POMME FROMAGE BLANC VANILLE | QUARTIERS DE POMMES | GATEAU D'ANNIVERSAIRE CLEMENTINE

SAUCE CARAMEL

D'UZEL AU MIEL

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine
d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




