Menus validés par la
Diététicienne :

Psychologue clinicienne - Diététicienne

Menus au Restaurant Scolaire S 41

du 07 au 11 octobre 2024

s

Les menus sont susceptibles de modifications en fonction des approvisionnements et de la lutte contre le gaspillage.
Informations sur les allergénes : les plats servis au Restaurant Scolaire sont susceptibles de contenir des allergénes, ils seront identifiés par un code. (voir en

légende).

L'origine des viandes est frangaise, le cas échéant elle sera mentionnée sur les menus.

o . F

Le pain servi aux repas contient du Gluten

*Produits de substitutions

@

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Semaine 41 ALSH
Produit issu de I'Agriculture m
Biologique =
Produit local SALADE VERTE AU COMTE SALADE DEGTE;ES PERLES REPAS BRUNCH RADIS*B7EURRE TOMATES BIO
(matiére premiére d'origine ,ﬁ. *7*10 JUs D'ORANGES *10
départementale ou des QLR % %
S
départements limitrophes) <7 m
Plat fait-maison
AUTE DE VEAU MARENGO BI AUCISSES FUMEE
(élaboré sur place a SAU *GLEJUFS GOBIO PAUPIETTE DE SAUMON Mlg::;FNs :GRg:"BS_CE?N PIZZA AUX 4 FROMAGES SAUC iiEfJF;j S
2 H *AXGRT* * * *Q¥
partir de produits bruts) — *12 4*6*7%11*%12*13 MINI SAUCISSE DE VOLAILLE 6*7 *12
Aide UE a destination des écoles = % m % % *6*7*11 %
.. y & -
CODES ALLERGENES Ko
1- Anhybride sulfureux e
2 - Arachides FRITES CAROTTES AU CUMIN SALADE VERTE SALADE VERTE BIO LENTILLES AUX CAROTTES
3- Céleri *7 *10 *10
4- Crustacés @
5- Fruits a coques
6- Gluten
7- Lait
8- Lupin FROMAGE BLANC BIO SAINT NECTAIRE PANCAKE PETITS SUISSES AROMATISES BIO BLEU
9- Mollusques * * s *7 .
10-Moutarde 7 7 6%7%11 7
11- Gufs 48]
12- Poisson L -
13- Soja “
14- Sésame p
RUIT E
KIwi BANANE BIO FRU COMPOTE COOKIE MAISON

*6*7*11




