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**Les menus sont transmis à titre d’information, ne sont pas définitifs et peuvent être 

modifiés à tout moment en fonction de l’approvisionnement. 

Les viandes proviennent de la boucherie de Saint-Sornin-Leulac, la viande de bœuf provient 

du Gaec Champagnat, et les légumes viennent des maraichers « l’Hirondelle » et « les Jardins 

de la Vergne ». 

. 

Lundi 3 février Mardi 4 février Jeudi 6 février Vendredi 7 février 

Betteraves rouges  
Potage de légumes 

variés  
Salade verte Velouté de poireaux 

Pâte au pistou 
Escalope de 

dinde/carottes cuites 
Saucisses/Lentilles Cabillaud/riz 

Camembert Camembert Babybel  

Banane Pomme Gâteau creusois Fromage blanc sucré 

Lundi 10 février Mardi 11 février  Jeudi 13 février Vendredi 14 février 

Carottes râpées Œuf mimosa Salade d’endives Pamplemousse 

Colin/ Purée de patates 

douces 
Quiche lorraine 

Saucisses de bœuf/petits 

pois-carottes 
Riz cantonnais 

Comté Comté  Fromage 

Clémentine Compote Petits suisses Kiwi 

Lundi 17 février Mardi 18 février Jeudi  20 février Vendredi 21 février 

Macédoine de légumes Soupe de pot au feu Salade de pâtes Velouté de tomates 

Brandade de pommes de 

terre et carottes  
Pot au feu 

Escalope de porc/choux 

fleurs 
Cordon bleu/pâtes 

Fromage de chèvre  Kiri  

Banane Crème caramel Kiwi 
Gâteau yaourt « fait 

maison » 
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