RESTAURATION POUR COULCTVITES

MENUS DU 04/11/2024 AU 08/11/2024

i

Ces menus ont &té
réalisés en collaboraiion

avec une diététicienne,

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
04/11/20624 05/11/2024 06/11/2024 §7/11/2024 08/11/2024
Entrée Salade haricots BIOQ verts Céleris rémoulade Salade verte BIO Salade Chinoise
vinaigrette mimosa
Plat Lasagne 4 ia bolognaise Croque au fremage Chaouneroute garnie* (PC) Haché de cabiilaud
(PC) basguaise
Accompagnement Carottes BIO Petit pois
s 4T . o : A . o " "
Laitage Y amill' LTRJ;Z n;!tuiL Mimolette & 1a coupe Vache qui rit Fromage blanc
sucré au lait entier
Dessert Fruit (sclon arrivage) Liégenis ae chocolat Salade de fruits crus et | Giteau au pain d'épice &
cuits sirop d'érable(oenfs BIO)
* = Plat avec du porc
Ces menus ont 6té
MENUS DU 1 1/1 1/2024 A U 15/1 1/2024 tealisés en collaboration
avee wae didléticienne,
RESTALAATION POUR COLLECTIVITES — S —
Lndi Mardi Mereredi Jeudi Vendredi
11/81/2024 12/11/2024 13/11/2024 14/11/2024 15/11/2024
P Mousson de canard Soupe de légumes Carottes rapées BIO 4 Ia
Entrée vinaigrette
Poisson meuniére Couscous & 1'émincé Riiti de porc* sauce
Plat végétal BIO chareutidre
Harijcots verts en Semouie Purée de potiron
Accompagnement .
persillade
. Petit suisse nature Pont I'évéque AOP a la Yaourt nature fermier
Laitage coupe Diésiris
Compole de pommes BIO Fruif BIO (sclon arrivage) Beignet au chocolat
Dessert L .
maison & 1a vanille

+

= Plat avec du

porc




RESTAURATION FOUR CLALLERMEY

! MENUS DU 18/11/2024 AU 22/11/2024

Ces menus ont &t
réalisés en collaboration

avec une didtéticienne,

Lundi Mardi Mercredi Jendi Yendredi
18/11/2624 19/11/2024 20/11/2024 21/11/2024 22/11/2024
Entrée Betterave cuite vinaigrette Crépe au fromage Coeur de laitue Salade de perles aux 3
i coulenrs
Plat Sauce bolognaise Sauté de poulet a la créme Boulettes végétariennes Pépites colin 3 céréales
tomate mozzarefla
Macaronis BIO Printanitre de légumes Purée de pomme de terre Epinards béchamel
Accompagnement
anx caroftes BIO
. Fpental & la coupe Fromage blanc Petit suisse aux fruits Croq'lait BIO
Laitage
Dessort Fruit (seton arrivage) Cockeails de {roils an Fruit BIO (selon arrivage) Mousse au chocolaf
sirop

* = Plat avec du porc

RESTAURANION POUR COLLECTTYES]

MENUS DU 25/11/2024 AU 29/11/2024

Ces menus ont £te
réalisés en collaboration

avec une diététicienne.

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
25/1172024 26/11/2024 27/11/2024 28/11/20624 29/11/2024
Entré Brocolis sance afoli Salade d'endives 4 la Velouté do potager Saiade verte
wniree parmentiére
Plat Lmincé végétal BIO sauce Quiche lorraine* Longe de porc® au jus Quenelle de brochet sce
4 créme curry Nantua
Fbly au beurre Petit pois Chen-flear mozzarella Riz
Accompagnement
. Petif suisse nature Vaclhe qui rit BIO Edam a la coupe Yaourt nature fermier
Laitage Désiris
ésiris
Fruit (selon arrivage) Créme dessert vaniile Truit BIO {selon arvivage); Bisenit de savoic a base
Dessert d'oenfs BIO

* = Plat avec du porc




