Hors d'cecuvre

sans porc / sans viande

Plat Principal

Sans porc

sans viande

Accompagnement

Produits laitiers

Semaine 47 du : lundi 18 au vendredi 22 novembre 2024

lundi 18 novembre 2024

Céleri BIO rémoulade

Filet de poisson frais sauce

nantua

POILIIS Sy 4
®©
Riz BIO fagon pilaf

Yaourt sucré HVE du Pré Jourdan

mardi 19 novembre 2024

Salade de pois chiche* vinaigrette

(*pois chiche BIO)

%&%&

Galette de soja

Carottes BIO confites

Cantal jeune AOP @

mercredi 20 novembre 2024

jeudi 21 novembre 2024

Salade composée (ceuf dur,

croutons, dés de fromage)

Saucisson® chaud lyonnais sauce
Beaujolaisce *(Frangais)
b,

Quencelles de brochet sance anrore

Pommes boulangéres

vendredi 22 novembre 2024

Taboulé *(boulgour BIQ)

Escalope de volaille* fraiche au jus
*(dinde Francaise)

Cronasto vegpttal

Purée de courge* (courge BIO)

Biiche du Pilat

A LOCAL
A
Fromage au lait cru Reblochon AOP
Dessert Orange Pomme BIO de Cercier Tarte au sucre Banane
Pain Pain Pain ‘ Pain Pain
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"%‘ Produit Label Rouge
pry

AW

produit BIO

@ duit fermier ou produit de la ferme @ Péche durable

Produit local

Commerce équitable




