Hors d'ceuvre

sans porc / sans viande

Plat Principal

sans porc

sans viande

Accompagnement

Produits laitiers

Semaine 46 du : lundi 11 au vendredi 15 novembre 2024

lundi 11 novembre 2024 | mardi 12 novembre 2024

Paté croute & cornichon

Tarte au fromage

Filet de colin frais meuniére
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Mélange d'automne (butternut,

navets, carottes BIO)

| Yaourt a Ta vanille HVE "chévrerie

mercredi 13 novembre 2024 | jeudi 14 novembre 2024

Répé de choux-blanc BIO aux

pommes
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*(Frangais & HVE) "ferme de
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| Quenelles natures sauce tomate

Pommes dauphine

Brie

vendredi 15 novembre 2024

Répés de carottes BIO & panais
vinaigrette I

%

Lasagnes végé épinards BIO &

chévre Wﬁ%

Yaourt sucré HVE de Barras
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