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Semaine du 4 au 8 novembre 2024
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Semaine du 11 au 15 novembre 2024
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tomate (sans viande : ceufs brouillés persillade)

Boeuf bourguignon E
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VENDREDI

Beignets de poisson & citron
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Semaine du 18 au 22 novembre 2024

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI | VENDREDI

CEuf sauce cocktail Salade de pates

Raviolis au beeuf gratinés
(sans viande : raviolis épinard ricotta)

Poulet roti (Label rouge)
(sans viande : brandade de poisson)
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Brocolis bio Gratin de courgettes bio

Fromage fondu Petit suisse aromatisé

Gaufre liégeoise Compote pomme péche
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Semaine du 25 au 29 novembre 2024

MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Salade verte Tzatziki de concombres
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Boulettes de boeuf bio

Parmentier de potimarron aux -
mexicaine

Sauté de porc* aux oignons

Colin doré au beurre
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lentilles bio (sans viande : emincé végétal forestier) _ _
(sans viande : boulettes de soja)
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