MENUS DU RESTAURANT
DJCOLAARE — 5AUTRON
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Salade de choux (1)(9)(14)
Chilicon carne _ai\
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Fromage (6)
Compote maison

Carottes rapées (1)(9)(14)
Tortilla (10)

Salade verte (1)(9)(14)
Semoule au lait (6)

Terrine de campagne
Boulettes de boeuf &
Spaghetti (5) 1/
Fromage (6)

Fruit de saison
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Pomme de terre au thon

(9)(11)

Poisson frais (11)

Poélée de légumes

Yaourt (6)

Fruit de saison

Betteraves (1)(9)(14)

Rougail saucisse &,
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Fromage (6)

Fruit de saison

CEufs mimosa (10)(9)

Tortellinis aux tomates (5)

Yaourt (6)
Tarte aux pommes (5)
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Céleri rémoulade (2)(6) 44\
Brochette de beeuf
Purée de patate douce (6)
Cantal (6)

Marbré chocolat (6)
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Potage de légumes (6)
Escalope de dinde (6) %::
Gratin de chou-fleur (6)ﬁ
Compote maison n

Coleslaw (6)

Brandade de poisson a la
patate douce (6) (11) @
Fromage (6)

Fruit de saison
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Velouté du Barry (6)

Gnocchis aux légumes d’autrefois
(5)(6)

Yaourt sucré (6)

Ananas

Pamplemousse

Poisson frais a I'oseille (6)(11)
Céréales gourmandes (5)
Far breton (6)

Pommes

Rillettes de thon (11)
Sauté de poulet

Pomme de terre vapeur
Yaourt (6)

Fruit de saison
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Les menus sont susceptibles d'évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. La liste des allergénes est visible sur sites.
Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés.
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Potatoes maison 4
Vache qui rit (6)
Poire chocolat (6)

Salade de pates (1)(9)(14)(6)
Sauté de beeuf a la mexicaine
Poélée hivernale
Fromage (6)

Fruit de saison

Salade de riz (1)(9)(14)(6)
Paupiette de veau

Petit pois carotte ﬁi\/
Fromage blanc (6)

Fruit de saison
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