
Macédoine
Carottes carbonara  

Fromage 
Fruits

Salade de pomme de terre 
Poisson 
Epinard

Tarte au flan 

Salade verte 
Risotto potiron parmesan

Yaourt
Compote

Salade de chou 
Saucisson a cuire 

Lentilles 
Yaourt

Compote

Feuilleté fromage 
Bœuf à la provençale 

Brocolis
Fruits

Endive en salade 
Quenelle de Brochet 

Poêlé de légumes 
Fromage 

Crumble Pomme Poire 

Soupe 
rougail saucisse 

Riz 
Fromage 

Fruit 

Salade de pâtes
Poulet 

Chou romanesco 
Yaourt

Compote / biscuit

Terrine de Campagne
Mousseline de poisson 

Riz pilaf
pt’it chou vanille
Clémentines et

papillotes

Menus du mois de 

Carottes râpées 
Brochette de dinde 
Poêlée de légumes 

Yaourt
Compote

Soupe 
Langue de bœuf
Pomme vapeur 

Fromage 
Fruit 

Salade verte 
Tarte aux legumes

Yaourt
Compote / biscuit

09-12

03-12

10-12

05-12

12-12

06-12

13-12

02-12

Bonne Vacances
et 

Joyeuses
Fêtes de fin

d'année !! 

16-12 17-12 19-12 20-12

LE RESTAURANT SCOLAIRE SE RÉSERVE LE DROIT DE MODIFIER LES MENUS SANS PRÉAVIS EN FONCTIONS DES DISPONIBILITÉS DES PRODUITS 
les menus ci-dessus sont susceptibles de contenir les allergènes suivants : céréales contenant du gluten ( blé orge, 

seigle, avoine, épeautre, kamut) mais aussi crustacés, œufs, céleris, moutarde, sésames, anhydres, sulfureux et sulfites 
poisson, arachide, soja, lait, fruits à coques, lupins et mollusques. 

En cas de besoin, contact uniquement par mail : 
 restaurantscolairecreches@gmail.fr

Cantine en mouvement 
producteur locaux 

Menus Végétarien  
Producteur local de yaourts 

et dessert Lactés 
( 01 Bagé la ville ) 

fournisseur Local 
( 01 71 et 69 ) 

D é c e m b r e

Pour le menu de Noël :
Merci de prévoir les réservations du repas minimum 4 jours ouvrés à l’avance pour les tickets occasionnels.

Msc 
Pèche durable 

Haute Valeur
Environnementale

AOP 
Appellation d’origine protégée

Produit d’agriculture biologique 


