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Menus Février/ Mars 2025

Lundi 24 Février

Mardi 25 Février

Mercredi 26 Février

Jeudi 27 Février

Vendredi 28 Février

Betteraves HVE
Curry de volaille coco
Ratatouille BIO
Carré de l'est
Fruit frais BIO

Crépe au fromage
Croustillant Maraicher
Pommes de terre quartiers
LOCAL
Yaourt sucré

Entremets au chocolat

Salade chef
Boulettes végétales sauce
tomate
Boulgour
Gaufrette quadro
Muffin pépites

Friand au fromage
Chipolatas nature
Haricots verts
Emmental BIO
Liégeois chocolat

Céleri rémoulade
Tarte au fromage
Riz BIO
Mimolette

Fruit frais

Lundi 03 Mars

Mardi 04 Mars

Mercredi 05 Mars

Jeudi 06 Mars

Vendredi 07 Mars

CEuf dur et dosette mayonnaise
Saucisse Végétale nature
Lentilles BIO cuisinées

Brie pointe BIO

Péche au sirop

Taboulé de boulgour BIO
Beoeuf bourguignon
Coquillettes

Fromage frais nature BIO et
dosette de sucre

Riz au lait

Paté de campagne
Colombo de volaille
Riz BIO
Saint paulin BIO
Entremets vanille

Carottes rapées
Quiche lorraine maison
Haricots verts

Yaourt aromatisé BIO
Madeleine

Saucisson ail
Palette de porc a la dijonnaise
Purée de pommes de terre
Petit suisse aux fruits
Eclair au chocolat

Lundi 10 Mars

Mardi 11 Mars

Emincé bicolore BIO
Lasagne de légumes Plat
complet

Rondelé

Fruit frais

Macédoine mayonnaise BIO
Filet de poulet

Riz BIO

Camembert BIO

Mousse chocolat au lait

Mercredi 12 Mars

Velouté de légumes
Jambon blanc HVE froid
Macaronis au fromage
Saint paulin BIO

Tarte normande

Jeudi 13 Mars

Vendredi 14 Mars

Carottes rapées a l'orange

Purée de pommes de terre
Sauté de porc a I'estragon

Yaourt sucré BIO

Sablé des Flandres

Salade de pates et pesto

Dos de colin MSC velouté petits
légumes

Duo de carottes et pommes de
terre Local

Gateau au yaourt

Cantadou

Lundi 17 Mars

Mardi 18 Mars

Mercredi 19 Mars

Jeudi 20 Mars

Vendredi 21 Mars
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