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Notre Dame des Milliéres [ ]
Du 20/01/2025 au 24/01/2025

Menu

Taboulé d'hiver (semoule Bio)

Sauté de porc (régional) D0 -sauce au jus
/Boulettes végétariennes - Sauce au jus

Gratin de chou fleur

Cantal AOP©

Orange Bio ®

Salade verte - Vinaigrette balsamique
Riz aux deux lentilles Bio facon risotto ®

Pont I'Evéque AoP©@
Mousse au chocolat au lait

Pizza au fromage
Filet de lieu noir MSC tomaté au four@
Epinards a la Béchamel

Yaourt nature BIO GAEC La Grange el
Clémentine

Velouté de carottes aux 4 épiceso
Emincé de filet de poulet - Sauce au cumin
[Filet de merlu MSC - Sauce au thym

Purée de pommes de terre et potiron
Mimolette

Tarte a la patate douce et caramel du chef@

Vendredi
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