
MENU JANVIER  2025      Aide UE à destination des écoles                  
 

Lundi 06 Mardi 07  Mercredi 08 Jeudi 09 Vendredi 10 
DUO DE SAUCISSON BEURRE 

AIGUILLETTES DE POULET 

CHOUX FLEURS TANDORI 

GALETTES DES ROIS 

CELERI REMOULADE 

JAMBON BRAISE 

POIS CASSES AU 

FROMAGE FRAIS 

FRUIT BIO 

BOULGOUR A LA 

LIBANAISE 

FILET DE LIEU SAUCE 

CITRONNEE 

POELEE MERIDIONNNALE 

YAOURT AROMATISE 

POTAGE DE LEGUMES AU 

FROMAGE FRAIS 

POIS CHICHES AU CURRY 

RIZ AUX LEGUMES 

FRUIT BIO 

SALADE DE 

BLE+CRUDITES+DES 

D’EMMENTAL 

BLANQUETTE DE VEAU BIO 

CAROTTES VICHY BIO 

COMPOTE 

Lundi 13 Mardi 14 Mercredi 15 Jeudi 16 Vendredi 17 
SALADE D’ENDIVES AUX 

POMMES BIO 

EMINCE DE BŒUF SAUCE SOJA 

ET MIEL 

GNOCCHIS 

FROMAGE BLANC 

CREME DE LEGUMES BIO 

AU FROMAGE 

COUSCOUS VEGETARIEN 

SALADE DE FRUIT  FRAIS 

BIO 

SALADE DE POMMES DE 

TERRE 

SAUCISSE DE STRASBOURG 

PUREE DE BUTTERNUT BIO 

PETIT SUISSE SUCRE 

POTAGE DE VERMICELLE 

FILET DE POISSON PANE 

BROCOLIS BECHAMEL 

FRUIT BIO 

 

SALADE D’AVOCATS AUX 

DES DE FROMAGE 

ESCALOPE DE DINDE 

COQUILLETTES 

FRUIT BIO 

Lundi 20 Mardi 21 Mercredi 22 Jeudi 23  Vendredi 24 
SALADE D’HARICOTS 

ROUGES+MAIS 

CHIPOLATAS 

HARICOTS VERTS 

FROMAGE BLANC+FRUIT BIO 

CAROTTES RAPEES BIO 

POULET BIO 

PUREE DE POTIRON BIO 

SEMOULE AU LAIT 

MOUSSE DE CANARD 

STEACK HACHE 

SPAGHETTIS 

FRUIT BIO+FROMAGE 

SALADE VERTE+AVOCATS 

OMELETTE NATURE 

ECRASE DE POMMES DE 

TERRE 

COMPOTE 

CHOUX RAPES  

ECHINE DE BOEUF 

BLE 

FRUIT BIO 

Lundi 27 Mardi 28 Mercredi 29 Jeudi 30 Vendredi 31 
BATAVIA AUX OEUFS DURS 

PAELLA VEGETARIENNE 

YAOURT AROMATISE 

 

POTAGE DE VERMICELLE 

ECHINE DE PORC 

POELEE MARAICHERE 

FRUIT BIO+FROMAGE 

SALADE DE CHOUX 

BLANCS ET RAISINS 

SAUTE DE DINDE 

FLAN DE CAROTTES 

GATEAU BASQUE 

DUO DE SAUCISSON 

BRANDADE DE POISSON 

SALADE VERTE +FROMAGE 

FRUIT BIO 

SALADE DE LENTILLES 

ROTI DE VEAU BIO 

HARICOTS PLATS 

PETITS SUISSES 

                  Lundi    
 Les menus peuvent être modifiés en fonction de certains impératifs. 

 

Nous donnons la priorité aux produits français, locaux ou issus de cultures raisonnées. 

 

Ainsi qu’aux viandes françaises ou labélisées. 

 

 


