Menus de cantine
Du 03 au 07 Février 2025
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Gateau de [a mer CP 5.6.10.11

jeuc{i 06

Concombres a la créeme cpP 6
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Dubarry de brocolis CP 2.6

. . b .
Hachis parmentier de beeuf 5.6 T Roti de veau 6

Poélée villageoise

. ey .
Pizza 3 fromages 5.6 Chaussé aux moines &

Printaniére de [égumes !Ei 7

Crépe 4.5.610.13 Riz au lait cP 6

Duo sucré 4.5.6.10.13

Le petit + tous les jours: pain frais de notre boulangerie 5

Conformément au réglement 1169/2011 nos menus sont susceptibles de contenir le 14 allergénes suivant a déclaration obligatoire.
Les allergénes présents selon les données de nos fournisseurs, sont numérotés de 1 a 14 (les allergenes a I'état de traces ne sont pas indiqués)

1. Arachide 2. Céleri 3. Crustacés 4. fruits a coque 5. Gluten 6. Lait 7. Lupin 8. Mollusques 9. Moutarde 10. CEufs 11. Poisson
12, Sésame 13. Soja 14. Sulfites/anhydride sulfureux.
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@;’% Garantie qualité supérieure

(_J Produit de saison

Indication géographique protégée(IGP)
4 g Attention : Les menus peuvent étre modifiés selon I'approvisionnement des fournisseurs !
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Vendredi o

Carottes ripées

Filet de dorade CP 5.6.11%=

-
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Banane

CP Cuisiné ou assemblé sur pIace

PF Réalisé 3 partir de produits frais
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Recettes: Cuisine AZ & 750g
Illustrations: dobe stock
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